SA

METALURGICA SIEMSEN LTDA.

N/

A—16

anual de Instrucoes

Batedeiras para Massas de Sorvetes

LINAA DIRETA

M::RGY:LCA SIEMSEI; LTDA. Sky%%éé}/ B _(_/__. - i 6

Rua Anita Garibaldi, n° 262 — Bairro: Sao Luiz — CEP: 88351-410 L7
Brusque — Santa Catarina — Brasil
Fone: +55 47 3255 2000 — Fax: +55 47 3255 2020 h r
www.siemsen.com.br - comercial@siemsen.com.br E-mail: at@siemsen.com.br [ /
- ALEM DESTAS MAQUINAS, FABRICAMOS UMA LINHA COMPLETA DE EQUIPAMENTOS. CONSULTE SEU REVENDEDOR. [ —1
- ESTE PRODUTO CONTA COM ASSISTENCIA TECNICA, REPRESENTANTES E REVENDEDORES EM TODO TERRITORIO NACIONAL. __‘ N

DEVIDO A CONSTANTE EVOLUGAO DOS NOSSOS PRODUTOS,AS INFORMAGOES AQUI CONTIDAS PODEM SER MODIFICADAS SEM AVISO PREVIO.

12767.1 - Outubro/2010






Tabela - 02
Problemas

Causas

Solucoes

Cheiro de queimado e/ou
fumaga.

Problema no Motor ou
outras partes elétricas.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada
SKYMSEN.

A maquina liga mas demora
a girar o Bojo Completo
N°01 (Fig.01).

Correias mal tensionadas.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada
SKYMSEN.

Capacidor de partida do
Motor danificado.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada
SKYMSEN.

Ruidos estranhos.

Rolamentos defeituosos.

—|

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada
SKYMSEN.

Falta de Energia Elétrica.

Verifique se o plug esta
ligado na tomada e/ou se ha
Energia Elétrica.

A maquina para
durante a operagao.

Correias mal

tensionadas.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada
SKYMSEN.
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1. Introducao

1.1 Seguranca

Quando usadas incorretamente, as Batedeiras para Massas de Sorvetes Mod. BA-16 ¢ BA-
30 sdo maquinas potencialmente PERIGOSAS. Manuteng¢ao, limpeza ou qualquer outro servigo, deverao ser
feitos por pessoas devidamente treinadas e com o plug desconectado darede elétrica.

1.1.1- Desconecte a maquina da rede elétrica quando desejar retirar quaisquer das partes removiveis, fazer
limpeza, manutengdo ou qualquer outro tipo de servico.

1.1.2-Nunca utilize instrumentos que nio fagam parte da maquina para auxiliar na operagdo da mesma.

1.1.3- Antes de ligar a maquina, verifique se as partes removiveis estdo fixas em suas posigdes.

1.1.4- Nunca utilize jatos d'agua diretamente sobre a maquina.

1.1.5- Durante as operagdes, nunca utilize roupas com mangas largas principalmente nos punhos.

1.1.6- Mantenha as maos afastadas das partes girantes.

1.1.7-Nunca ligue a maquina com roupas ou pés molhados.

1.1.8- Ao instalar amaquina ligue o fio de aterramento (fio Terra).

AN e K

ATENCAO/ATENCION/ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manutengao no equipamento retire o

plug da rede de energia elétrica.
- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica.

- Alwais unplug the machine before cleaning or maintenance.

IMPORTANTE

1-A temperatura de trabalho do liquido que envolve o bojo das Batedeiras de Sorvetes BA-
16 e BA-30 deve variar entre (-20 a-25°C).

2-Verificar se o Caracol esta centralizado e raspando na Lateral do Bojo, caso contrario o
equipamento ndo deve ser utilizado, pois, seu uso nestas condicées danificara o
equipamento.

3-Para o bom desempenho das Batedeiras de Sorvetes BA-16 e BA-30 deve-se processar a
massa de sorvete entre 15 e 20 min., para entdao a massa ser transferida para o congelador.

4-Entre os intervalos de processamento de massa evitar que o bojo fique no liquido sem

processar massa, este procedimento evitara a formagao de gelo na lateral interna do bojo
aumentando assim a vida util do equipamento.

1.2 Principais Componentes

Todos os componentes que incorporam a maquina sdo construidos com materiais
criteriosamente selecionados para cada fungdo, dentro dos padrdes de teste e da experiéncia Siemsen.
Anova concepc¢ao de chapa, torna a maquina mais higiénica e de facil limpeza.
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4.5 Apos Terminar o Trabalho
4.5.1 Cuidados

Sempre limpe a maquina, para tanto DESLIGUE-A
FISICAMENTE DATOMADA.

Nunca limpe a maquina antes de sua PARADA COMPLETA.

Recoloque todos os componentes da maquina em seus lugares,
antes de liga-la novamente.

Verifique os niveis de fluidos.

Ao verificar a tensdo da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os
dedos entre a correia(s) e a(s) polia(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem(ns).

4.6 Operacao de Manutencio
4.6.1  Perigos

Com a maquina ligada, qualquer operacio de manutencio ¢é
perigosa. DESLIGUE-A FISICAMENTE DA REDE ELETRICA, DURANTE TODA A
OPERACAODE MANUTENCAO.

4.6.2 Avisos

A manutengio elétrica e/ou mecanica, deve ser feita por pessoa
qualificada para realizar o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutencio deve certificar-se de que a
maquina trabalha sob Condi¢cées TOTAIS DE SEGURANCA.

S. Analise e Resolu¢ao de Problemas

5.1 Problemas, Causas e Soluc¢oes

As Batedeiras para Massas de Sorvetes Mod. BA-16 e
BA-30, foram projetadas para necessitarem o minimo de manutencio, entretanto, podem
ocorrer algumas irregularidades no seu funcionamento, devido ao desgaste natural causado
pelo uso do equipamento.
Caso haja algum problema com a sua Batedeira, verifique a Tabela - 02 a
seguir, onde sdo descritos algumas possiveis solu¢cdes recomendadas. Além disso, a
Empresa coloca a disposicio toda sua Rede de Assistentes Técnicos Autorizados, que terio o
maximo prazer em atendé-lo (Vide Relacio de Assistentes Técnicos Autorizados anexa).
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4.2.3 Cuidados

O cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentacio da
maquina, deve ter seccio suficiente para suportar a poténcia elétrica consumida.

Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto a maquina, precisam
ser protegidos para evitar curto-circuito.

Os reservatorios de o6leo devem ser abastecidos até os niveis
indicados. Verifique e adicione d0leo se necessario.

4.3 Inspecoes de Rotina
4.3.1 Aviso

Ao verificar a tensio da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os
dedos entre a correia(s) e a(s) polia(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem(ns).

4.3.2 Cuidados

Verifique o(s) motor(es) e partes deslizantes e girantes da maquina,
quanto a ruidos anormais.

Verifique a tensido da(s) correia(s) / corrente(s) e substitua o
conjunto, caso alguma correia / corrente ou polia / engrenagem apresente desgaste.

Ao verificar a tensio da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os dedos

entre a correia(s) e a(s) polia(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem(ns).

Verifique as protecoes e os dispositivos de seguranca para que
sempre funcionem adequadamente.

4.4 Operacao
4.4.1 Avisos

Nao trabalhe com cabelos compridos, que possam tocar qualquer
parte da maquina, pois os mesmos poderio causar sérios acidentes. Amarre-os para cima e
para tras, ou cubra-os com um lengo.

Somente usuarios treinados e qualificados podem operar a maquina.

Nunca toque com as maos ou de qualquer outra maneira, partes
girantes de maquina.

JAMALIS opere a maquina, sem algum(ns) de seu(s) acessorio(s) de
seguranca.
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Figura - 01

01 - Bojo Completo
02 - Cabecote

03 - Conjunto Mancal Caracol
04 - Conjunto Pino Central

05 - Luvas

06 - Manipulo com Haste

07 - Pedestal

08 - Presilhas

09 - Tampa do Cabecote
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1.3 Caracteristicas Técnicas
Tabela - 01

Caracteristicas U.M. BA-16 BA-30
Producdo [1/h] 16 30
Tensdo [V] 1710 220 1710 220

Freguéncia Hz | 50 ou 60 (*) 50 ou 60 (*)
Poténcia CV] 0,33 0,75
Consumo [kW/h 0,24 0,55
Altura mm 950 1060
Largura mm 281 326
Profundidade mm 615 640
Capacidade [1] 30 50

Peso Liquido/B rdtog] 58/83 83/115

(*) Afrequéncia sera unica, de acordo com o motor que a maquina
estiver equipada.

2. Instalacao e Pré-Operacao

2.1 Instalacao

As Batedeiras para Massas de Sorvete MOD. BA-16 e BA-30 sao
instaladas em balcdes frigorificos. Os desenhos - 01(BA-16) e 02 (BA-30) indicam a
localizagao e as dimensdes dos furos para fixagdo da maquina.

Vistainterna da base do Pedestal N*07 (Fig.01), onde se localiza os rasgos para
afixacdo da maquina.

Desenho-01

213(3%)

Desenho-02

Q

N\ 013(3x)
213(3%)

o}

150

66 | 66

135

i 80 i 80 <>

e,
30 I
39

44

PEDESTAL BA—16 PEDESTAL BA—-30

2.2 Pré-Operacio

Verifique se a Batedeira para Massas de Sorvetes esta firme em sua posi¢ao. Antes
de usa-la, deve-se retirar e lavar todas as possiveis partes removiveis. Para maior seguranga, leia
atenciosamente o item “3.2 Limpeza”.
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4.1.3  Avisos

No caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a Chave
Liga/Desliga.

Use os 0leos lubrificantes e graxas recomendadas ou equivalentes.

Evite choques mecanicos, uma vez que poderiao causar falhas ou
mau funcionamento.

Evite que dgua, sujeira e pé entrem nos componentes mecanicos e
elétricos da maquina.

NAO ALTERE as caracteristicas originais da maquina.

NAO SUJE, RASGUE OU RETIRE QUALQUER ETIQUETA DE
SEGURANCA OU IDENTIFICACAO. Caso alguma esteja ilegivel ou extraviada, solicite
outra etiqueta ao Assistente Técnico mais préximo.

LEIA ATENTA E CUIDADOSAMENTE A(S) ETIQUETA(S) DE
SEGURANCA E IDENTIFICACAO CONTIDA(S) NA MAQUINA, AS INSTRUCOES DE
USO EA(S) TABELA(S) TECNICA(S), CONTIDAS NESTE MANUAL.

4.2  Cuidados e Observacoes Antes de Ligar a Maquina
IMPORTANTE

Leia atenta e cuidadosamente as INSTRUCOES contidas neste manual antes de ligar
a maquina. Certifique-se de que entendeu corretamente todas as informacées. Em caso de
duvida (s), consulte o seu superior e/ou 0 Revendedor.

4.2.1 Perigo

Cabo ou fio elétrico cuja isolacio esteja danificada, pode produzir
fuga de corrente elétrica e provocar choques elétricos. Antes de usa-los verifique suas
condicdes.

4.2.2 Avisos

Certifique-se de que as INSTRUCOES contidas neste manual,
estejam completamente entendidas. Cada funcio ou procedimento de operacio e manutencio
deve estar inteiramente claro.

O acionamento de um comando manual (botao, tecla, chave elétrica,
alavanca, etc.) deve ser feito sempre que se tenha a certeza, de que se trata do comando correto.
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4. Nocoes de Seguranca - Genéricas

IMPORTANTE:
Caso algum item das NOCOES GERAIS DE SEGURANGA, n3o se aplique
Ao seu produto, favor desconsiderar.

As nogoes de seguranca foram elaboradas para orientar e instruir
adequadamente os usuarios das maquinas e aqueles que serio responsaveis pela sua
manuten¢ao.

A maquina s6 deve ser entregue ao usuario em boas condicées de uso, sendo
que este deve ser orientado quanto ao uso e a seguranca da maquina pelo Revendedor, razao
porque, o usuario somente deve utilizar a maquina apés conhecimento completo dos cuidados
que devem ser tomados. LENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

4.1 Praticas Basicas de Operacio

4.1.1  Perigos

Algumas partes do acionamento elétrico, apresentam pontos ou
terminais com presenca de voltagens elevadas. Estes quando tocados, podem ocasionar graves
choques elétricos ou até mesmo a morte do usuario.

Nunca mexa em um comando manual (botdes, teclas, chaves
elétricas, etc.) com as mios, sapatos ou roupas molhadas. A nio observancia dessa
recomendacio, também podera provocar choque elétrico ou até mesmo a morte do usuario.

4.1.2 Adverténcias

Alocalizacao da chave liga/desliga deve ser bem conhecida, para que
possa ser acionada a qualquer momento sem necessidade de procura-la.

Antes de qualquer tipo de manutenciio, desligue fisicamente a
maquina de rede elétrica.

Proporcione espaco de trabalho suficiente para evitar quedas
perigosas. )

Agua ou dleo poderio tornar o piso escorregadio e perigoso. Para
evitar acidentes, o piso deve estar seco e limpo.

Antes de acionar qualquer comando manual (botdes, teclas, chaves
elétricas, alavancas, etc.) verifique sempre se o comando esta correto, ou em caso de duvidas,
consulte este Manual.

Nunca toque ou acione em um comando manual (botdes. teclas.
chaves elétricas, alavancas, etc.) por acaso.

Se um trabalho tiver que ser feito por duas ou mais pessoas, sinais de
coordenacio devem ser dados a cada etapa da operacio. A etapa seguinte nao deve ser iniciada
amenos que um sinal seja dado e respondido.

3. Operacao

3.1 Procedimento para Alimentacio

Coloque os ingredientes dentro do Bojo Completo N°01 (Fig.01) ¢ ligue a
maquina.

IMPORTANTE
Antes de ligar a maquina, certifique-se que todas as partes removiveis
estao fixas em suas posicoes.

3.2 Limpeza

IMPORTANTE
Nunca faga limpeza com a maquina ligada a rede elétrica, para tanto
retire o plug da tomada.

Todas as partes moveis devem ser removidas e limpas. Lave com
agua e sabao neutro. Abaixo descreveremos o procedimento para a remog¢ao das
mesmas.

3.3.1 Cuidados com os agos inoxidaveis

Os acos inoxidaveis podem apresentar pontos de “ferrugem”, que SEMPRE SAO
PROVOCADOS PORAGENTES EXTERNOS, principalmente quando o cuidado com a limpeza ou
higienizag&o nao for constante e adequada.

Aresisténcia a corrosao do acgo inoxidavel se deve principalmente a presenca do cromo,
que em contato com o oxigénio, permite a formagdo de uma finissima camada protetora. Esta
camada protetora se forma sobre toda a superficie do aco, bloqueando a agéo dos agentes
externos que provocam a corrosao.

Quando a camada protetora é rompida, o processo de corrosdo ¢é iniciado, podendo ser
evitado através da limpeza constante e adequada.

Imediatamente apds a utilizagdo do equipamento, deve-se promover a limpeza, utilizando
agua, sabao ou detergentes neutros, aplicados com um pano macio e/ou esponja de nylon. Em
seguida, somente com agua corrente, deve-se enxaguar e imediatamente secar, com um pano
macio, evitando a permanéncia de umidade nas superficies e principalmente nas frestas.

O enxagiie e a secagem, sdo extremante importantes para evitar o aparecimento de
manchas e corroséo.

IMPORTANTE
Solugdes acidas, solugoes salinas, desinfetantes e certas solugées esterilizantes
(hipocloritos, sais de amoénia tetravalente, compostos de iodo, acido nitrico e outros),
devem ser EVITADAS por nao poder permanecer muito tempo em contato com o agco
inoxidavel:
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Por geralmente possuirem CLORO na sua composicao, tais substancias atacam o ago
inoxidavel, causando pontos (pitting) de corroséo.

Mesmo os detergentes utilizados na limpeza doméstica, ndo devem permanecer em
contato com o ago inoxidavel além do necessario, devendo ser também removidos com agua e a
superficie completamente seca.

Uso de abrasivos:

Esponjas ou palhas de ago e escovas de ago carbono, além de arranhar a superficie e
comprometer a protecdo do ago inoxidavel, deixam particulas que enferrujam e reagem
contaminando o aco inoxidavel. Por isso, tais produtos ndao devem ser usados na limpeza e
higienizagdo. Raspagens feitas com instrumentos pontiagudos ou similares também deverao ser
evitadas.

Principais substancias que causam a corrosao dos agos inoxidaveis:

Poeiras, graxas, solugbes acidas como o vinagre, sucos de frutas e demais acidos, solugdes
salinas (salmoura), sangue, detergentes (exceto os neutros), particulas de agos comuns, residuos de
esponjas ou palhas de ago comum, além de outros tipos de abrasivos.

3.3 Removendo o Conjunto Mancal Caracol

* Gire o Manipulo N*01 (Fig.02) em sentido anti-horario até remové-lo.

* Retire a Presilha N*01 (Fig.03) puxando-a para fora.

* Levante a LuvaN"02 (Fig.03) verticalmente para cima .

* Retire o Conjunto Mancal Caracol N°01 (Fig04) fazendo movimentos

alternados for¢ando-o para a frente da maquina.

Figura - 04

Figura - 03

06

3.4 Removendo o Bojo Completo

Para remover o Bojo Completo N°01 (Fig.05), retire a Presilha N°01 (Fig.03),
puxando-a para fora. Levante verticalmente a Luva N°02 (Fig.05) ¢ em seguida retire o Bojo
Completo N*01 (Fig. 05) conforme abaixo.

Figura - 05

3.5 Utilizando o Agitador de Liquidos

O Agitador de Liquidos N*01 (Fig.06) ¢ utilizado no processo de fabricagdo de
picolé. Para coloca-lo retire o Conjunto Mancal Caracol ¢ o Bojo Completo conforme item "3.4
Removendo o Conjunto Mancal Caracol" ¢ "3.5 Removendo o Bojo Completo" citados nas paginas 5
e 6. Antes de colocar o Agitador de Liquidos N°01 (Fig.06), lubrifique o furo conico existente na parte
inferior do Agitador de Liquidos com graxa para rolamento. Em seguida levante a luva N°02 (Fig.006)
coloque o sextavado do Agitador de Liquidos na mesma posigdo ¢ deslize a mesma para baixo
fazendo assim a perfeita transmissdo do Eixo Superior do Bojo N°03 (Fig.06) com o Agitador de
Liquidos N*01 (Fig.06). Para evitar que a Luva suba com a rotagdo dos eixos, coloque a Presilha N*01
(Fig.03) encaixando-a no rasgo existente do Eixo Superior do Bojo N°03 (Fig.06).

Figura - 06
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