
www.skyfood.usd

Food Processor and Cutter 4 Liters, Stainless Steel, 
with 203mm Plates and Knife

Procesador de Alimentos y Cutter 4 Litros, Inoxidable, 
con 6 Discos Diametro 203mm y Cuchilla   

PC-7L

INSTRUCTION MANUAL
MANUAL DE INSTRUCCIONES
INSTRUCTION M
MANUAL DE INS

1-800-503-7534 | 305-868-1603
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Equipment LLC

Registro de Garantía

Información del Usuario

Detalles del Producto

* Persona de Contacto:

IMPORTANTE:
Solamente para productos de las marcas by y

Página Web:

Fax:* Teléfono:

* Ciudad:

* Dirección:

* Nombre de lá Compañía:

* Adquirido en:

* Comprado em: ( mm / dd / yyyy )

* Item Comercial del Producto:
El item comercial del producto se puede encontrar en la etiqueta de identificación del producto de la máquina.

* Indica que el campo es obligatorio.             ** Indica que el campo es obligatorio y no obligatorio por Fax.

Esta información, el número de serie del producto, también se puede encontrar en la etiqueta de identificación del producto de la máquina.

Nombre de la compañía

* Número de serie:

* Tipo de Empresa:
Panadería Bagel y Operaciones

Alojamiento
Hospital
Gobierno
Tienda de Alimentos

Delicatessen (Cadena / Restaurante)
Delicatessen (Independiente y No-Restaurant)

Club de Campo
Tienda de Conveniencia

Supermercado
Estadios / Coliseum
Escuela
Restaurantes (independiente / cadena)

Otros negocios que prepara o sirver alimentos
Otros negocios que vende, pero no sirven comida
Pizza (Cenar en /llevar)

Operación de cocción al por mayor (no institucional)

Clube de Almacenes
Viñedo
Universidad / Escuela
El parque temático

Empacador de Carne

Mayorista con Comestibles
Mayorista sin Comestibles

Club de Tiendas
Abastecimiento
Carniceria
Negocios e Industria en la Casa de Alimentación
Bolera
Panadería (Asociado con Restaurante)

Me gustaría unirse a la lista de correo.

Sí
No

* Zip Code:* Estado:

* Confirme el úmero de serie:

* Prueba de compra:

Preguntas sobre como llenar este formulario?

llamada 1-800-503-7534 / 305-868-1603
Devuelva el formulario completo a la:

SKYFOOD EQUIPMENT LLC
11900 Biscayne Blvd. Suite 512
North Miami, FL 33181 - USA
O fax formulario a:

305-866-2704

** E-mail:

ENGLISH ................................................................................................ 3
ESPAÑOL ............................................................................................. 26
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1-800-503-7534

SKYMSEN
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1. INTRODUCTION
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Equipment LLC

Warranty Registration

User Details

Product Details

* Contact Person:

IMPORTANT:
Only for products of the trademark: by and

Web page:

Fax:* Phone:

* City:

* Address:

* Company Name:

* Purchased From:

* Purchased On: ( mm / dd / yyyy )

* Product Commercial Item:
The Product Commercial Item can be found on the machine Product Identification Label.

* Indicates required field.                   ** Indicates required field, not mandatory by Fax.

This information, the Product Serial Number, can also be found on the machine Product Identification Label.

Company Name

* Serial Number:

* Business type:
Bakery and Bagel Operations

Lodging
Hospital
Government
Food Store

Delicatessen (Chain / Restaurant)
Delicatessen (Independent and Non-Restaurant)

Country Club
Convenience Store

Supermarket / Grocery
Stadiums / Coliseum
School
Restaurants (Independent / Chain)

Other Business that prepares or serves food
Other Business that sells but doesn’t serve food
Pizza (Dine In / Carry Out)

Wholesale Baking Operation (Non-Institutional)
Warehouse Clubs
Vineyard / Winery
University / College
Theme Park

Meat Packer and Purveyor

Mass Merchandiser with Grocery
Mass Merchandiser with NO Grocery

Club Stores
Catering
Butcher
Business and Industry In-House Feeding
Bowling Center
Bakery (Associated with Restaurant)

I would like to join the Mail List. I would like to join the E-mail List.

Yes
No

* Zip Code:* State:

* Confirm Serial Number:

* Proof of Purchase:

Questions about how to complete this form?

Call 1-800-503-7534 / 305-868-1603
Return completed form to:

SKYFOOD EQUIPMENT LLC
11900 Biscayne Blvd. Suite 512
North Miami, FL 33181 - USA
Or fax form to:

305-866-2704

** E-mail:



51

REGISTRATION

These 

6

PICTURE 01

16

01

02

03 04 05 06 07

08

09

15 14 13 12 11 10

01

02

08

09



7

CHARACTERISTICS UNIT PROCESSOR CUTTER

A

                 

NAME MODEL

GRATER

OPTIONAL PLATES

NAME MODEL
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6. DIAGRAMA ELÉTRICO
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2 . INSTALLATION AND PRE OPERATION
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CAUSAS SOLUCIONES
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IMPORTANTE

IMPORTANTE

4 NOCIONES GENERALES DE SEGURIDAD
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IMPORTANTE

3 – OPERACIÓN
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CAUSES SOLUTIONS
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6. ELECTRIC DIAGRAM

M1~



25

___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________
___________________________________________________________

32

01



31

2 INSTALACION Y PRE OPERACIÓN

850 mm
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1 INTRODUCCIÓN
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CARACTERISTICAS UNIDAD PROCESADOR CUTTER

Ancho

MODELO

DISCOS OPCIONALES 
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