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1. Introducción

1.1 Seguridad

Cuando usado incorrectamente, este equipo es una máquina potencialmente PELIGROSA. 
El mantenimiento, la limpieza o cualquier servicio deben ser hechos por una persona 
debidamente entrenada, con la máquina desconectada de la red eléctrica.

Las instrucciones abajo deberán ser seguidas para evitar incidentes:

1.1.1 Lea todas las instrucciones.

1.1.4 Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando: no esté en uso, antes de limpiarlo o 

haya sido dañado de alguna manera, contacte el Servicio Técnico Autorizado más cerca 

lesiones personales.

1.1.8 Mantenga las manos y cualquier utensilio alejados de las partes en movimiento 

equipo.



5

IMPORTANTE

las normas de seguridad locales.

IMPORTANTE

por su seguridad.

IMPORTANTE

con el aparato.

IMPORTANTE

IMPORTANTE

IMPORTANTE
Para mayor seguridad del usuario, este equipo es equipado con un sistema de 

20

9. Normas Observadas

ABNT NBR NM 60335-1
IEC 60335-2-14

10. Mantenimiento

- Cheque el cableado y cable eléctricos cuanto a señales de sobrecalentamiento, aislamiento 
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CUADRO 03

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

La máquina no prende

Falta de energía eléctrica.

Problema en el circuito eléctrico 

Eléctrica.

Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

Olor de quemado y / o humo. Problema en el circuito eléctrico Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

La máquina prende, pero 
cuando el producto es 
colocado en el equipo, el 
mismo para o gira en baja 

Correa deslizando.

Problemas con el Motor 

Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

Cable eléctrico dañado. Fallo en el transporte del 
producto.

Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

Ruidos anormales. Llame al Servicio Técnico 
Autorizado.

6

1.2 Principales Componentes

Todos los componentes que incorporan la máquina son construidos con materiales 

FIGURA 01

01 - Cabezal
02 - Base
03 - Olla 05 litros
04 - Llave Selectora de Velocidad

05 - Llave Prender / Apagar
06 - Perilla Trabar / Destrabar

05

06

03

01

02

04
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2. Instalación y Operación Previa 

2.1. Instalación

2.1.1 Posicionamiento

accidentes.

850 mm

CUADRO 02
CUADRO DE CARGA

MODELO CARGA MÍNIMA CARGA MÁXIMA
BPS-05-N 100 ml 1 litro

CUADRO 01
CARACTERÍSTICAS UNIDAD BPS-05-N
Capacidad de la Olla litros 05

V 110
Frecuencia Hz 50 ~ 60
Potencia W 250
Consumo kW.h 0,25

Altura mm 420
Ancho mm 240

mm 350
Peso Neto kg 14
Peso Bruto kg 16

18

8. Análisis y Resolución de Problemas

8.1 Problemas, Causas y Soluciones

causado por el uso del equipo.

algunas posibles soluciones recomendadas.
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IMPORTANTE

7.7 Avisos

para hacer el trabajo.

La persona encargada por el mantenimiento debe asegurarse de que el equipo trabaje 
bajo condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.

Nunca limpie la máquina antes de su PARADA COMPLETA.

Recoloque todos los componentes de la máquina en sus lugares, antes de prenderla 
nuevamente.

7.6 Operación de Mantenimiento

7.6.1 Peligros

APÁGUELA FÍSICAMENTE DE LA RED ELÉCTRICA, DURANTE TODA LA OPERACIÓN DE 
MANTENIMIENTO.

8

conectadas antes de accionar el equipo.

un electricista.

2.2 Operación Previa

quitar y lavar todas las posibles partes removibles. Para mayor seguridad, lea atentamente 
el ítem 3.4 Limpieza.

3. Operación

FIGURA 02
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- Abastezca la olla con los alimentos que serán procesados y encástrela en la base del 

FIGURA 03

FIGURA 04

3.1 Accionamiento 
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ser realizado siempre que uno esté seguro de tratarse del comando correcto.

7.2.3 Cuidados

protegidos para evitar cortocircuito.

7.3.1 Aviso

7.3.2 Cuidados

ruidos anormales.

correa / corriente / engrane presente desgaste.

adecuadamente.

7.4 Operación

7.4.1 Avisos
No trabaje con pelo largo suelto, que pueda tocar cualquier parte de la máquina, ya que 

7.5.1 Cuidados
Siempre limpie la máquina, para tanto APÁGUELA FÍSICAMENTE DE LA TOMA DE ENERGÍA.
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Agua o aceite podrá tornar el piso resbaladizo y peligroso. Para evitar accidentes, el piso 
debe estar seco y limpio.

al acaso.

una señal haya sido dada y respondida.

7.1.3 Avisos

Use aceites lubricantes y grasas recomendadas o equivalentes.

Evite que el agua, suciedad o polvo entren en los componentes mecánicos y eléctricos de 
la máquina.

NO ENSUCIE, ROMPA O QUITE CUALQUIER ETIQUETA DE SEGURIDAD O IDENTIFICACIÓN. 

Autorizado más cerca.

7.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Máquina

IMPORTANTE
Lea atentamente y cuidadosamente las INSTRUCCIONES contenidas en este manual 
antes de prender la máquina. Asegúrese de que comprendió correctamente todas 

7.2.1 Peligro
Cables o hilos eléctricos cuyo aislamiento esté dañado pueden producir el escape de 

7.2.2 Avisos

totalmente claro.

10

ATENCIÓN

prender / apagar.

IMPORTANTE

de prender la máquina.

IMPORTANTE

limpias. Lave con agua y jabón neutro

3.2 Procedimiento para alimentación

solamente ahora seleccione la velocidad deseada a través de la llave selectora de velocidad.

- Destrabe la perilla, que si encuentra en el lateral de la base de la máquina.
- Recline la parte superior de la máquina hacia atrás.
- Abastezca la Olla con alimentos que serán procesados y encástrela en la base del soporte, 

la máquina.

3.4 Limpieza
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IMPORTANTE

3.5 Cuidados con los aceros inoxidables

CAUSADOS POR AGENTES EXTERNOS, principalmente cuando el cuidado con la limpieza o 

constante y adecuada.

de nylon. Enseguida, solamente con agua corriente, debedse enjuagar y inmediatamente 

principalmente en las grietas.

IMPORTANTE

Hasta mismo los detergentes usados en la limpieza del hogar, no deben permanecer en 

Uso de abrasivos:

también deberán ser evitados.

14

IMPORTANTE
Caso algún ítem de las NOCIONES GENERALES DE SEGURIDAD, no se aplique a su 

usuarios de las máquinas y aquellos que serán responsables por su mantenimiento.
La máquina solamente deberá ser entregue al usuario en buenas condiciones de uso, 
siendo que este debe ser orientado acerca del uso y la seguridad del equipo por el 

de los cuidados que deben ser tomados, LEYENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

7.1.1 Peligros
Algunas partes de los accionamientos eléctricos, presentan puntos o terminales con 

eléctricos o hasta mismo MUERTE del usuario. 

eléctrico o hasta la MUERTE del usuario.

7.1.2 Advertencias

6. Para Quitar la Olla

- Vuelva gradualmente a la velocidad 1 en la llave selectora de velocidad.

7. Nociones Generales de Seguridad
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5. Preparo de los alimentos

mayonesa, glaseados y merengues, dulces, etc.

deben ser mezcladas en baja velocidad para evitar salpicaduras.

5.1 Sugerencias para preparo

Velocidad 1 - Para agitar y mezclar lentamente los ingredientes. Inicio de todos los 
procedimientos de mezclas. Usada para añadir harina y otros ingredientes secos a la masa, 
o liquido a ingredientes secos o mezclar masas pesadas.

Velocidad 2 - Para mezclar en velocidades más rápidas. Usada para mezclar masas pesadas, 

dar consistencia a la masa de buñuelos y mezclar masa para panes y donas.

de pasteles, galletas y otras masas.

IMPORTANTE

12

FIGURA 07 FIGURA 08 FIGURA 09

FIGURA 05 FIGURA 06

abrasivos.

IMPORTANTE

seguir.

desconectada de la toma de energía.

- Con un destornillador, gire lentamente el tornillo que se encuentra en la parte superior 

DESTORNILLADOR 3 mm*
* No acompaña el producto


