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5. Diagramas Elétricos

REDE ELETRICA
220V / 60Hz

F
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1. Introducgao

1.1 Seguranga

Este equipamento é potencialmente PERIGOSO, quando utilizada incorretamente.
E necessario realizar a manutencdo, limpeza e/ou qualquer servico por uma pessoa
qualificada e com a mdquina desconectada da rede elétrica.

Para evitar qualquer incidente, segue abaixo algumas instrugdes:
1.1.1 Leiatodas as instrugdes.

1.1.2 Para evitar risco de choque elétrico e danos ao equipamento, nunca utilize o mesmo
com: roupas ou pés molhados e/ou em superficie tmida ou molhada, ndo mergulhe em
agua ou qualquer outro liquido e ndo utilize jato de dgua diretamente no equipamento.

1.1.3 Sempre deve haver a supervisdao do equipamento quando o mesmo esta sendo
utilizado, principalmente quando houver criangas préximas.

1.1.4 Desconecte o equipamento da rede elétrica quando: ndo estiver em uso, antes de
limpa-lo, remogdo de acessdrios, introdugdo de acessérios, manutengdo e qualquer outro
tipo de servigo.

1.1.5 Nao utilize o equipamento caso esteja com cabo ou plugue danificado. Assegure-
se que o cabo de for¢ca permaneca na borda da mesa /balcdo ou que toque superficies
quentes.

1.1.6 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou
nado funcione é necessario leva-lo até uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisao,
reparo.

1.1.7 A utilizagdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante podem ocasionar
lesdes corporais.

1.1.8 Mantenha afastada qualquer objeto ou as maos de todas as partes em movimento
do equipamento enquanto o mesmo estiver em funcionamento, para evitar lesGes
corporais e/ou danos ao equipamento.

1.1.9 Certifique que a tensdo do equipamento e da rede elétrica sejam as mesmas, e que
0 equipamento esteja aterrado.

1.1.10 Antes de ligar a maquina, certifique se a Castanha Grande N°09 ou a Castanha
Pequena N°10 e a Camara de Sucos N°02 da figura-01 estdo firmes em suas posi¢des.



1.1.11 Este aparelho destina-se a ser usado em aplicagcdes de uso doméstico e similares,
tais como:

- Areas de cozinha pessoal em lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho;

-Casas de fazenda;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes residenciais;

4. Analise e Resolugdo de Problemas

4.1 Problemas, Causas e Solugoes.

Este equipamento foi projetado para necessitar do minimo de manutencgdo. Entretanto,
podem ocorrer algumas irregularidades no seu funcionamento, devido ao desgaste natural

IMPORTANTE
Este equipamento possui um sistema de seguranga para garantir a integridade do
operador. A operagao do equipamento deve ser conforme o item “Operagao” deste
manual. Outros procedimentos para operar o equipamento sdo inseguros, nesta
condi¢ao o equipamento nao deve ser utilizado.

IMPORTANTE
Certifique que o cabo de alimentagdo esteja em perfeita condi¢do de uso. Caso o
mesmo ndo esteja, faga a substituicao do cabo danificado por outro que atenda as
especificagbes técnicas e de seguranca.
Esta substituicao devera ser realizada por um profissional qualificado e devera
atender as normas de seguranga locais.

IMPORTANTE
Este aparelho ndo se destina a utilizagdao por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenha recebido instrugdes referentes
a utilizagdo do equipamento ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

Este equipamento pode ser utilizado continuamente desde que respeitado os
limites da maquina, ou seja, a extra¢do do suco de laranja deve ser feito de forma
suave, comprimindo a laranja contra a castanha sem forgar a parada do motor.

IMPORTANTE
Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam
brincando com o equipamento.

IMPORTANTE
Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.

causado pelo seu uso.

Caso haja algum problema com o seu equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estdo
descritas algumas possiveis solugdes recomendadas.

Além disso, a Metalurgica Siemsen Ltda. coloca a disposi¢do toda a sua rede de Assistentes
Técnicos Autorizados, que terdo o maximo prazer em atendé-lo. A Relagdo de Assistentes
Técnicos Autorizados pode ser consultada no site www.siemsen.com.br.

QUADRO 02

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

- A maquina ndo liga.

- Falta de energia elétrica.

- Problema no circuito elétrico

interno ou externo da maquina.

- Verifique se existe Energia
Elétrica.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.

- Cheiro de queimado e/ou
fumaca.

- Problema no circuito elétrico

interno ou externo da maquina.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.

- A maquina liga mas quando
o produto é colocado no
equipamento, 0 mesmo para
ou gira em baixa rotagdo.

- Problemas com o Motor
Elétrico.

- Encaixe da castanha gasta ou
quebrada.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.

- Cabo elétrico danificado.

- Falha no transporte do
produto.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.

-Ruidos estranhos.

- Rolamentos defeituosos.

- Chame a Assisténcia Técnica
Autoriza.




Algumas partes do equipamento podem ser removidas para limpeza, sdo elas:
*Tampa
*Camara de Suco

*Castanhas

Retire a Tampa N°01 (figura-01), a Castanha Grande N°09 e a Castanha Pequena N°10
(figura-01) e posteriormente a Camara de Sucos N°02 (figura-01).

Lave todas as partes com agua e sabao neutro.

Para montar as partes anteriormente removidas, proceda de maneira inversa a sequéncia
dos itens citados acima.

IMPORTANTE
N3o utilize jato de agua diretamente sobre o equipamento.

1.2 Principais Componentes

Todos os componentes que incorporam o equipamento sdo construidos com materiais
criteriosamente selecionados para cada fungao, dentro dos padrdes de testes e experiéncia

da Siemsen.
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01 - Tampa

02 — Camara de Sucos

03 — Flange Suporte do Motor
04 — Gabinete

05 — Chave Liga/Desliga

06 — Base

FIGURA 01

07 — Peneira

08 — Copo

09 — Castanha Grande
10 — Castanha Pequena



1.3 Caracteristicas Técnicas

QUADRO 01

CARACTERISITCAS UNIDADE ESL
Produgdo Média Laranjas /minutos 15
Tensdo V 220
Frequéncia Hz 60
Poténcia W 450
Altura mm 300
Largura mm 180
Profundidade mm 290
Peso Liquido kg 3,2

Peso Bruto kg 4

2. Instalagao e Pré-Operagao

2.1 Instalagdo
2.1.1 Posicionamento

Seu equipamento deve ser posicionado sobre uma superficie seca, firme e nivelada com
altura preferencial de 850 mm.

2.1.2 Instalacdo Elétrica

Esse equipamento foi desenvolvido para 220 Volts. Ao receber o equipamento verifique a
tensdo registrada na etiqueta existente no cabo elétrico.

O cabo de alimentagdo possui 2 pinos redondos.

IMPORTANTE
Certifique que a tensdo da rede elétrica onde o equipamento sera instalado é
compativel com a tensdo indicada na etiqueta existente no cabo elétrico.

2.2 Pré-Operagao

Antes de utilizar seu equipamento, todas as partes que entram em contato com o produto
a ser processado devem ser lavadas com agua e sabdo neutro (leia o item 3.3 Limpeza).

Verifique se o equipamento esta firme em seu local de trabalho.

3. Operagao

3.1 Acionamento

Importante
Espere a completa parada do motor sempre que desejar trocar as castanhas.

Tenha certeza que as castanhas estejam devidamente encaixadas antes de ligar o
equipamento.

Para ligar o equipamento proceda conforme descrito:
-Ligue o equipamento a rede de energia elétrica.

- O acionamento se da através da chave liga/desliga N°05 ( Fig. 01) que esta localizada na
parte frontal da Base N°06 (Fig. 01).

3.2 Procedimento para Operagao

Os Extratores de Sucos sdo maquinas que trabalham em alta velocidade.

Primeiramente, corte a Laranja ou o Lim3ao ao meio.

Com o equipamento ligado, segure uma das metades e pressione a mesma sobre a
Castanha Grande N°09 ou Castanha Pequena N°10 (figura-01) que esta encaixada no Eixo
do Motor. Automaticamente o suco contido na fruta passara pela Peneira N°07 (figura-01)
e no Copo N°08.

3.3 Limpeza e Higienizagao

IMPORTANTE
Retire o plug da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.

O equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:

- Antes de ser usado pela primeira vez;

- Apods a operagdo de cada dia;

- Sempre que ndo for utilizado por um periodo prolongado;

- Antes de coloca-la em operagdo apds um tempo de inatividade prolongado.




