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1. Introdução

1.1 Segurança

Quando usado incorretamente este equipamento é potencialmente perigoso. 

consultas futuras. 
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IMPORTANTE
Este equipamento possui um sistema de segurança que impede seu acionamento 

IMPORTANTE

IMPORTANTE

de experiência e conhecimento, a menos que recebido instruções referentes à 

pela sua segurança.

IMPORTANTE

IMPORTANTE

IMPORTANTE
Este equipamento possui um sistema eletrônico de segurança. Siga as instruções 

do item “Operação” deste manual para operá-lo. Quaisquer outros procedimentos, 

IMPORTANTE

brincando com o equipamento.
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1.2 Principais Componentes

FIGURA 01

13

05 06 07

17 16 15 14

12

11

10

09

08

04

03

02

01

24

6. Normas Observadas

7. Manutenção

deste manual.
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QUADRO 02

CAUSAS SOLUÇÕES

Procedimento de acionamento 
incorreto.

atuando.

Falta de energia elétrica

equipamento.

Aguarde alguns minutos e 

elétrica

alimentos. contato.

no interior do equipamento

Corte Irregular o disco.

equipamento.

equipamento

Ruidos anormais
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QUADRO 01

CARACTERÍSITCAS UNIDADE PAS-7L PIZZA
V 220

60 
W 1100

Altura mm 740
Largura mm 550

Profundidade mm 350
kg 35
kg 45

1.4 Escolha dos Discos de Corte

PRATO EXPELIDOR

e similares.

similares.
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QUADRO DE SELEÇÃO DE CORTES
PRODUTO TIPOS DE CORTE DISCOS

Cenoura
Raladas V

Tiras 
Cogumelo

E3

Côco
Ralados V

QUADRO 02

IMPORTANTE

os produtos comumente processados em cozinhas e restaurantes. O resultado dos 

22

e a(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem (ns).

4.6 Manutenção

4.6.1 Perigos

IMPORTANTE

4.7 Avisos
 

5. Análise e Resolução de Problemas

5.1 Problemas, Causas e Soluções

causado pelo uso.
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correia(s) a(s) corrente(s) e nem na(s) engrenagem (ns).

4.3.2 Cuidados
 

corrente e engrenagem apresente desgaste.

e as polia(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem (ns).

4.4 Operação

 

4.5 Após Terminar o Trabalho

4.5.1 Cuidados
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1.5 Discos Fornecidos com o Equipamento e Discos Opcionais:

QUADRO 03

DISCOS FORNECIDOS COM O EQUIPAMENTO

DENOMINAÇÃO MODELO

E1.5

 

 

45006.5



9

ATENÇÃO

20

equipamento.

4.2 Cuidados e Observações Antes de Ligar a Equipamento

IMPORTANTE

Siemsen.

4.2.1 Perigo
 

compreendidas. 

4.2.3 Cuidados
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4.1.1 Perigos

IMPORTANTE
Caso algum item das NOÇÕES GERAIS DE SEGURANÇA, não se aplique ao seu 

produto, favor desconsiderar.

IMPORTANTE

10

FIGURA 02

2.1 Instalação

2.1.1 Posicionamento

preferencial de 750mm. 

equipamento.

750 mm
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FIGURA 03

FIGURA 04

IMPORTANTE
Nunca opere o equipamento quando posicionado próximo à 

equipamento.

01

18

IMPORTANTE
Soluções ácidas, soluções salinas, desinfetantes e certas soluções esterilizantes 

com o aço inoxidável.

frestas.
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IMPORTANTE

IMPORTANTE

desmontáveis.

IMPORTANTE

cortantes podem ferir o usuário.

3.3 Limpeza e Higienização

(Fig. 01) e na Câmara dos Discos N° 06 (Fig. 01).

3.4 Cuidados com os aços inoxidáveis

12

2.2.1 Desmontagem dos Discos

IMPORTANTE

IMPORTANTE

corte. Suas arestas cortantes podem ferir o usuário.

2.2.2 Montagem dos Discos
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FIGURA 05
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IMPORTANTE

IMPORTANTE
A saída dos produtos acontece por gravidade. Deve-se efetuar regularmente a 

de desligar a máquina e assim prevenir acidentes. 

FIGURA 12

IMPORTANTE:  
Para obter melhor qualidade do produtos processado e evitar danos aos discos e 

ao equipamento, mantenha o empurrador pressionado levemente sobre o produto 

antes do processamento.
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cenouras e pepinos).

3.2 Procedimento para Operação

FIGURA 07

01
04

0302

IMPORTANTE

Em caso de dano, perda ou extravio dos Soquetes, solicite sua reposição via rede 
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3. Operação

3.1 Acionamento
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