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1. INTRODUCTION
This equipment has been developed for domestic operation.
1.1 Safety

The following instructions must be observed in order to
avoid accidents:

1.1.1 Never operate it wearing wet clothes or shoes,
resting on wet surfaces, nor plunge it in water or any other
liquid, and do not throw water directly on the equipment.
1.1.2 If your equipment is failing or has been dropped
or damaged any way, take it to Technical Assistance
to repair, or for electric or mechanical adjustment.
1.1.3 Check voltage, the machine voltage shall be the
same as the electric network voltage. Always provide the
machine ground connect.

1.1.4 Using accessories not recommended by the
manufacturer, may cause personal injuries.

1.1.5 Never wear loose clothes with wide sleeves mainly
around the wrists during operation.

1.1.6 While operating the equipment keep the hands or
any other tool away from any parts in movement to avoid
personal injuries or damage to the equipment.

/N This equipment must not be used by children or
any persons with reduced physical or mental aptness,
lack of experience or knowledge, unless they are under
supervision or have received from the person responsible
for safety, proper instructions on how to use the
equipment.

/N Unplug the equipment from electric source when: it
is not being used, before cleaning or before to insert or
remove accessories, and when any maintenance or service

is to be done.

/N If the Cord is not in good conditions of use, to avoid
accidents it must be replaced by the supplier, an authorized
technician or someone qualified for the service. Do not
operate any equipment having a damaged cord or plug.

The cord shall not rest on hot surfaces nor on table edges.
/N Do not wash any part in a Dish Washer.

2.COMPONENTS AND TECHNICAL CHARACTERISTICS

Cture 01

_
01 — ON/OFF Switch 06 — Base
02 — Cup Holder 07 - Cup
03 — Low Agitator 08 - Agitator
04 — Column 09 - Motor Housing
05 — Feet 10 - Motor Housing Lid
CHARACTERISTICS UNIT BMS
Voltage \Y 110
Frequency Hz 50~ 60
Power Rating w 500
Consumption kW/h 0,5
Height mm 181/2”
Width mm 81/4”
Depth mm 6”
Net Weight b 8,4
Gross Weight Ib 10
Cup Total Capacity L 0,8

3. INSTALATION E PRE-OPERATION
3.1 Placing

The equipment shall be installed on a dry, firm and level
surface, preferably 850 mm above floor.

3.2 Electric Installation

The equipment has been designed to use 110V (50-60 Hz).
When you receive the equipment make sure the voltage
given on the cord label is the same network voltage.

The cord has three pins, one of them is ground. It is
mandatory the three pins to be duly connected before to
operate the machine.

3.3 Pre-Operation

Before to start to use the equipment all the parts to be in
contact with the product to be processed shall be washed
with water and neutral soap (see item 5. CLEANING ).




/N The Milk-Shake Mixer does not perform in the same
way that a Blender would. It does not grind products. It
only mixes liquids with pastes or powders. It does not
process ice.

4. OPERATION
4.1 Starting

Start the machine by turning ON/OFF Switch N2 09 (Pic. 01)
to ON position, located on the Motor Housing Lid N2 03 (Pic.
01).

4.2 Feed Procedure

Remove the Cup N2 05 (Pic. 01) from the Cup Holder N2 02
(Pic.01), lift it then pull it out and all the way down the shaft
until it is totally free. First of all place the liquid (i.e. milk)
inside the Cup and then introduce the paste (i.e. ice cream)
or the powder (Ex.: chocolate powder).

Then place the Cup on the Cup Holder and switch on the
Milk Shake Mixer.

The average processing time is 1 (one) minute. Therefore,
it is not necessary to keep your equipment turned on any
longer.

/N The maximum liquid volume to be processed cannot
exceed the last mark on the Cup, equivalent to 450ml
volume, under the risk of overflow when turning on the
equipment. The first mark is equivalent to 150ml volume,
it does refer to the minimum liquid level processed by the
equipment (see Pic.02).

Picture 02

5. CLEANING

The equipment must go through a complete cleaning and
sanitization process:

- Before to be used first time.

- After every day end of operations

- When the saw is not going to be used for a long period.

- Before to start operation after a long period it has not
been used.

Wash all the parts with water and neutral soap.
The Cup may be removed for cleaning:

- To clean the agitator fill the cup with 250 ml of water and
turn the equipment ON for a few seconds.

6. MAINTENANCE

The maintenance must be a group of procedures that have
the objective of keeping the appliance in its best condition
of operation and increasing its life expectancy and safety.

* Cleaning — Check the item 5. Cleaning of this Manual.
*Electrical wiring — Check all the cables to avoid
deterioration and all the electrical contacts about their
tightening and corrosion

* Contacts — ON and OFF Switch, emergency switch, reset
button, eletric circuits,etc. Check the appliance so that all
the components are working correctly and that the
operation is working normally

* Installation — Check the installation of your appliance
according to the item 3. Installation of this manual.

1 - Items to be verifi ed and implemented monthly:

- Check the electrical installation;

- Check the outlet tension;

- Measure the operating current and compare it to the
nominal one;

- Check all the eletrical terminal tightening of the appliance,
to avoid bad contact;

- Check the possible clearance of the shift of the electric
motor;

- Check the wiring and the electric cable to avoid its
overheating, deficient isolati on and mechanical breakdown.

2 - Items to be verified and implemented every 3 months:

- Check the electric components as ON/OFF switch,
emergency button, reset button, and eletric circuit
related to overheating, deficient isolation and mechanical
breakdown.

- Check possible loosens in the bearings

- Check retainers, o’rings, v'rings and other sealing systems.
- Check that all screws and nuts are tight to avoid possible
damage to the equipment.

7. PROBLEMS SOLUTION

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS
-The -Electricity Shortage | - Check electricity
. supply.
equipment | problem with the
SV?IESCEZ:ON intern.al o.r e)fternal - Call Technical
electric circuit Assistance.
- Product “The product - Fill the cup with

volume is above the | ,. .
overflow the . liquid up to the
allowed maximum

cup level volume of 450ml
-The
processed - The minimum

- The product

product volume is under the liquid level
content allowed maximum processed by the
inside the equipment is 150

level

cup does not ml volume.

mix.




SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICE

For guestions of assietance call SKYEOOD EQLRPMENT Toll Free: 1-BDD-503-7534 or
wisit the Customer Senice secton at Www skyfood us

SHYFOOD'S LIMITED WARRANTY

Iniess othersise spechied new SKYFOOD products, escluding scoessornes, sokd by
SKYFOOD EQUIPMENT, LLC. ["SKYFOODT), for use anly in the cantinental Linited States
(coliectvely, '"Producks” or singulary, Product), are wamanted to be free from defects in
rradirials ard workmanship B a pérod of one (1] vear from the date of purchase By the
original purchaseduser (End User™), of eightesn (18] months from the date of shipment
from SEYPOOD's warehouse, whichever expires firet Seweral new products and
AccEstories may be wacranbed for a penod othar than one (1) vear while otheds may be
sigect to travel Imitations, as specilied on the products Instnuction Manual  Proof of
purchase must be presented; if net this warmanty will be WOID. Mo warranty i given or
Impdied 1o 2 subssquent ransheres o any ather thied paty, Ths wamanty S exposssly
condtionsl vpon SKYFOOD beng notfiad of any defects in materials or ‘workmanship
swithin five (5] days of ds occurrence, within the warranted time period, 1T a notice of a claim
under this warmanty is timely msde by the End User, SKYFOOD or 3 SKYFOOD's
designated service cormpany ('Senvice Company™), will repair or replace the Product, st
SKYFOOD's discreton. subject to the addiional condibions heeinafter described,

Ths wamanty shall not apply F ¢amege cecurs from smproper mstallason or memntenance
performed by an unauthorized senrvice company (“Service Company™), wiong voltage, mor
le the sxtent that Products of parts heve been used other than in conformance with
opergting and mainterance mstuctions, subectsd to miswse or sbuse or damapged by
accident, acts of God abnoomal use, stress ar any other mattar undesated o SKYFOOD,
and beyond i reasonable conbel This warranty does NOT cover service labor and
travel to perform adjustments on products andior accessories |n additon to weas and
tear of certain tems, such as, but nat limited to; glass pans, blaces. stones, chopper
cutting knives, plates, sicing knives. cutting disc, gaskets, oif changes. seakng tape, heat
23l wires, worm gears, seff-lubricating barshings, carbon brushes for electric momoes, and
other parns expendable by nature and that need to be repleced frequenty. Electrical
components are subject to natural wear and fear, and are NOT covered by this
warranty. THIS WARRAMNTY EXCLUDES ALL ORAL, STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRANTIES WHICH MAY BE APFLICABLE TO SKYFOOD, INCLUDHNG,
BUT WOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY AND
FITNESS FOR PARTICULAR PURPOSE Under no cireurmatances shall SKYF300 be
limble for loss of uw=e, revenum or profit or for ;cidental or consequential damages.
SKYFOO0 shaell under no crcumstances be lable for any loss. damape, concesled
darmage. experse o delay of goods for any resson when sald goods are in the custody,
pessession of control of ferd paries selected by SKYFOOOD to forward, enter, clear,
tramsport, or rendes other services with respect to swch goods. The sole and esclusive
remedy for breach of any waranty is Imited o the remedies provided i the parsgraph
above

All praducts held @l non-commercial faclifies or domiciles, must be faken or shipped,
shepping charges prepaid, either o SKYFOOD's fackty or a SKYFOOD's designabed
service company (“Service Company'). Products held at cormmerncead facilibes and weighing
It than sevenly (700 bs, must be taken o shipped, shipping charges are prepaid, sithar
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to SKYFOODs faclity o o 5 Serace Company. Milsage or traved trme wall BOT be pant
SENFOOD offers a lipded oneafe wamanty for produsts ORILY held at comméncial
facilibes, whosa net weipht exceeds seventy (70} lbs.,. prowded they are installed in a
location that is within & thitty (30} mile radius of 3 Sswvice Company End Users are
respeofisible for all extra travel and mileage rates. In this case, wamanly senvices will be
provided during neguiar business hours

Thia preduct will be replaced or repared under warmanty, for a penod of |1} year,
beginning lrem the date of purchase by the arginal purchasenussr (“End User"), ar
sightéen (18} meonths from the date of shipment from SHYFDOD's wamshouss,
whichewver axpires first.

Accessories will be replaced or repaired under warranty, for 8 pencd of (30 days,
beginning from the dabs of porchass by the ongindl purchaserfuser CEnd Ueer), or
gightesn (18} meonths from the date of shipment from SKYFOOD s warshouse, whichever
g s first

Thes wearranty shall not ke effect until @ properly completed and executed WARRANTY
REGISTRATION form has been fecefved by SKYFODOD EQLAPMENT, LLL, wilhen thirly
(30h days from the date of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is available either
In the Instructon Manue! of every Product or 88 SKYFODL's website waw skyfood us. The
End User sl [0 oul the WARRANTY REGISTRATION form and sand it 1o SKYFOOD
aefording to the mstuctons posted on the referred website. Failura to do s will VOID
the warranty

Mo exiended wamanties for third party products. There ame no other express
warranties or cenditions other than the ane offersd by each manwdacturer lar
products sold by SKYFOOD, nod undar the SKYFOOD brand.

Fo cpssulans of assstance do pal refurm the product or accessonss, fo the sbons, pease
cad Toll Free 1-600-503-T534, or visit the Customer Service section at waww skyfood us
For faster semvica plesse have the Rers name, senal number, and proof of purchasa for
e operatar o assist you

SKYFOOD reserves the right to change the terms of its imited warmranty at any time
without any prier petice. It also reserves the rlght te change the design and
specifications of s equipment or any related documentation at any time. The end
usar is nat entitled to upgrades or Fefunds resulting from these changes.

Updates 2
Thesa Terms and Cond ions wens (a5t updsted on May 277, 2018
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Todos los productos que se ancusniren en instalacones & domichos que no se3n
comercabes deben e llevadoa o despachados con Bete prepago sea para B8
instalaciones de SKYFOOD, sea para una compaiia de sevicio (Compafia de Servicio™
indicada por SKYFOOD. Productos que se encuentren en mstalaciones comarmizles y con
peso mencs gue ssterta (0] bras deben ser raidos o despachados, flete prepagn, sea
para fas mstalaciones de SKYFOOD sea para ta Compafia de Servicio, Destancia o tiempo
de viape MO serdn pagados SKYFOOD ofrece una garentia limdeda en sito para
producios gue esién Sotamente an nslalacnes comerciales con pesd nelo superor a
sefmnta (70 fias, siempre gee estén insialados en una direccion dentro de un rayo de
tresntm (20} milias de una Comoadie de Senacio. Usimrios finales son responsables por
todos los coStOS axtra de viaje y costo por milla. En ssfe case seovices de garanta
seran provendos durante ias horas de trabago comercales

Este producto sare sustivido o reparadeo bajo la gerantia, por un penodo de un (1)
ana desde la fecha de compra por ¢ comprador originaliusuario [“Ussaria Final"), @
diez ocho {18) messs a parir de la fecha de envio desde el almacén de SKYFOOD
cual sea [a fecha que expire primera

Actbconos weatin remplazados o reparados bao la garantia par un periodo de (3} dias a
partr de la fecha de compra por el compraderesuanio {"Usuano Final”), o diez ocho (18}
rmeses g partir de la fecha de enwio desde & alimacén de S¥YFOOD cual sea la fecha que
B e FIrirrH'E'IU

La garantia no serd aplicabie kasts gue un formutans de AEGISTRO OE GARANTIA sea
haciado par SKYFOOD EQURPMENT, LLC, dantio de benta {30) dias de 13 heche de la
compra, El REGISTRO DE GARANTIA sea en &l Manual de Instfuccidn dé cada produsio
o en & sito de SKYFOOD: wwwakvlood v El Usuario Firsl debe llenar & formiudans de
REGISTRO DE GARANTIA v mandario para SKYFOOD de acueido con |as msinooones
indicadas en el referido sito. Sin e cum plimiento de @sta condicion |a garantia NO sara
walida.

La garantia no o axtiends para productos de tercarms. Ne axisten ofras garantias o
condiclonss expresas offhs que aguetlas ofrecides por cada fabricante de
productos vendidas por SKYFOOD gue nd Sean bajo la marca SKYFOOD,

Para pregurtas o asisenca, no deveeka ol producto © accesonns paa |8 tenda, por fasar
lame & Toll Free 1-B00-605-7554, © viste la secciin Semnvicio 8| Chente en
whdwsR D00 s Fara un Senvico mas rapio tenga disponible &l nombre 48l modak, &
numen de serie y la prueba de compra para que el operador e asista.

SKYFOOD se resarvs &l derecho de camblar los términoa de la Sarantia Limitada a
cusalquier momento sin previo aviso, Tambicén se reserva ol derecho de cambiar el
proyects y les espacificaciones de sus equipos o cuslguier otra documentacicon a
cualquier momento. B uw=suario final ne tendrd derecho & compensaciones
resuitantes de é5tos cam bios

Actualizacién :
Esfes Terminos y Condiclones fueran por ulimo achualizadas en 2 de Mayo 2016



ELECTRICAL NETWORK
110V 7 50-60Hz

SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICIO | P N

Para preguntas o asistencia, llame SKYFOOD EQUIPMENT Tall Free: 1-800-503-T534. o
visite la seccion de Senvicio al Cliente en wws . sKyfood.us.

GARANTIA LIMITADA DE SKYFOOD |

Salo especificado diferenternente nuevos producios SKYFOOD accesorios  excluidos,
vandidos por SKYFOOD EQLAPMENTS, LLC ("SKYFO2ODT), para uso solaments en bos ON/OFF/ &l
Estados Unidos { coleciivamente 'Froductos” o singularmente “Producte”s son

garartzados de estar libres de defecios en s materales v e mano de obia por un PULSE SWITCH
periodo de un (1) afic desde la fecha de compra por el comprador orginaliusesrio Q o
(‘Usuario Feal), & diez oche (18] meses a paftic de |a fecha de envio desde el alracén
de SKYFODD cual 3&a la fecha que xpire plimenn. Vares produclos nUeves v Accesonos
pueden ser garanhzados por un periode diterente de un (1) afie, mientras ofros podrian
estar sujelos a bmitaciones de transporte, como especiicads en  Manual de Instruscidn
del producte. Es necesarlo presentar la Prusba de Compra, caso contraria la garantia
WG SERA APLICABLE. Minguna garsntia s dads & implicta pars UsUSTios secundanos o (o
para ierceras pares Es condwion fundamental de la Garantia gue SKYFOOD sea
notficada de cualquier defecto en matenales & mano de cbra en el plazo de cinco (3 dias
del acurrido, dentro del plazo de la garantia. 5 el avieo del reclama, bajo esta garantia, es
hecho en fiempo por @ usuario final, SKYFOOD @ wna compania de senvico Compadia
de Sewicio”) mdicads, hard el reparo o B sustitwcidn del Producto, a criterio de
SKYFOOD, bajo ks condicones adicionales escritas abajg

Esis garants no se aplica si el daho ocume de una instalscion impropa & mantenimientos
hiecho por una compafia de servicio (Compafila de Sewido”) no aulorizda, tensidn
eléctrica errada, ni si los productes & partes hubieren sido usades fuera de conforrmidad
con les instrucciones de operadda y mantendimiento, sujetos a mal wso & ebuso, &
darmnificados por acddentes, causas de fueza mayar, uso anormal, lension & cualkquier
aotra causa que no sea de responsabilidad de S¥YFOOD o afuera de su rezonalbhe control.
Esta garantia MO cubre mano de cbra de servicio y despensas de viaje para
proceder ajustes en los productos o fy accesorios. Ademas del desgeste y rasgue de
algunos iterns, como pera no limiado a; partes de vidno, hojas de core, piedras, cuchillas,
platos, cuchillas de corte discos de cofe, vedamientos, cambios de dleo, cinta para
vedamients, cintas de aislamienls, gusanos, rodamientos aulo-lubricados, carbones para
rmotares electricos, v oires pares desgeetables por su naturaleza y gue necessen ser
repuesias con frecuenca. Componentes eléctricos estan sujetos a desgaste y rasgue
natural ¥ no eStAn cublertos por esta garantia. ESTA GARANTIA ESCLUDE TODAS
GARANTIAS VERBALES, ESTRUCTURALES, EXPRESA, O IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLICABLE A SKYFOOD, INCLUSC, PERO NO LIMITADO A, CUALQUIER
GARANTIA IMPLICITADE COMERCIALIZACION ¥ ADAFTABILIDAD PARA
FINALIDADES PARTICULARES. Bap nnguna circunstancia  SKYFOOD  sera
responsable por perdida de wso, renta o luores cesantes o por dafios incdentes G
consacuentes SKYFOOD en ninguna circunstancia se@ responsable por cushquier
perdida, dafie, dafie ocults, despensa & alrass de mercadefas, por sualquier retiva
cuando dichas mercaderias estuvieren en custodia, posesion § control de teroems partes
seleccinatas por SKYFPOOD para despechar, tramitar, libertar, transportar & otros
sandmes relativos & estas mercaderias. El Onleo rermedio por la guiebra de cualkguser
garantia se Bmita a ko que &5 expuesto amiba.

SAFETY SWITCH
o/ 8
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1. INTRODUCION
1.1 Seguridad

Las instrucciones abajo deberan ser siguidas para evitar
accidentes:

1.1.1 Nunca utilicelo sobre una superficie himeda o
mojada, ni tampoco sumérjalo en agua u otro liquido.
Nunca ligue la maquina con las manos, los zapatos o ropas
mojadas.

1.1.2 Si el equipamiento sofriera una caida, y sedafie de
alguna forma o dejo de funcionar es necesario llamar el
servicio técnico especializado.

1.1.3 Certifique que la tensiondo del equipamiento y de
red eléctrica del local sean adecuadas para el uso de este
equipo y que el equipo estd conectado al cable tierra.

1.1.4 Nunca usar instrumentos fuera a los que acompafian
la maquina para auxiliar en su operacion, lo que podria
causar dafios personales.

1.1.5 Nunca use ropas con mangas largas, principalmente
en la mufieca.

1.1.6 Mantenga las manos y cualquier utensilio lejanos de
las partes movibles del equipo para evitar dafios personales
o dafios al equipo.

/\Este equipamiento no se destina a la utilizacién
por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que
tengan recibido instrucciones referentes a la utilizacién
del aparato o estén bajo la vigilancia de una persona
responsable por su seguridad.

/N Desconecte el equipo de la red eléctrica en las
siguientes ocasiones: cuando no esté en uso, antes de
limpiarlo, para la insercion o remociéon de accesorios,
durante el mantenimiento o cualquier otro servicio que
no sea la operacién del mismo.

/\Certifique que el cabo de alimentacién este en
perfecta condicion de uso. Caso el mismo no esté, haga
la sustitucion del cabo daiiificado por otro que atienda las

especificaciones técnicas y de seguridad. Esta sustitucion
debera ser realizada por un profesional cualificado y
debera atender las normas de seguridad locales. No
permita que el cable eléctrico permanezca en el borde de
la mesa de trabajo o que toque en superficies calientes.
/N\En caso de emergencia saque el plug del enchufe de
energia eléctrica.

/A\Nunca use chorros de agua directamente sobre la
maquina.

2. COMPONENTES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
Figura 01

01 -Base 06 — Agitador
02 — Suporte do Vaso 07 - Agitador Inferior
03 — Tapa del Gabinete 08 - Pié

04 — Gabinete del Motor 09 - Llave Prende/Desliga

05 — Cuchilla 10 - Columna
CARACTERISITCAS UNIDADE BMS
Tensién \Y 110
Frecuencia Hz 50~ 60

Potencia W 500
Consumo kW/h 0,5

Altura mm 470

Ancho mm 210
Profundidad mm 150

Peso Neto kg 3,8

Peso Bruto kg 4,5
Volumen Total del Vaso L 0,8

3. INSTALACION E PRE-OPERACION
3.1 Instalacion

Trabaje con su Batidora de Milk Shake sobre una superficie
de trabajo limpia y estable con preferencialmente 850mm
de altura.

Este equipo fue desarrollado para trabajar en 110V (50~60
Hz). Al recibir la maquina averigle el voltaje indicado en
la etiqueta existente en el parte trasera de la maquina, el
voltage de la maquina debe ser el mismo del voltage de la
red eléctrica.

3.2 Pre-Operacion

Antes de utilizar este equipamiento, es necesario lavar
con agua y jabdn neutro, todas las partes que entraran en
contacto con los alimentos. (leer el 5 LIMPIEZA).

/\ No se debe esperar que su Batidora de Milk Shake haga
la misma funcién que una licuadora, ya que la misma no
tritura productos, solamente mezcla liquidos y pastas o
liquidos y polvos.

4. OPERACION
4.1 Accionamiento

El accionamiento de la maquina es hecho apretando la
Llave Prende/Desliga N2 09 (Fig.01) ubicada en la Tapa del
Gabinete del Motor N2 03 (Fig.01).

4.2 Procedimiento para Utilizacién

Remueva el Vaso N2 05 (Fig.01) del Soporte del Vaso N2
02 (Fig.01) moviéndolo para arriba y luego sacandolo del
Soporte. Coloque primero liquidos (Ex.: leche) en el Vaso
y luego la pasta (Ex.: helado) o polvo (Ex.: chocolate en
polvo).

Para iniciar la operacion, apoye el Vaso en el Soporte del
Vaso y prenda la Batidora de Milk Shake.

El tiempo por medio de procesamiento es de 1 minuto. Por
lo tanto, no es necesario mantener su equipo prendido por
mas tiempo.

/\El volumen maximo de liquido a ser procesado no
deberd traspasar la ultima marcacion del Vaso, lo que
es equivalente a 450 ml, de lo contrario, habra el riesgo
de traspasamiento al prender el equipo. La primera
marcacion es equivalente al volumen de 150 ml y se
refiere al nivel minimo de liquido que se puede procesar
con el equipo. (ver Fig.02).

Figura 02

5. LIMPIEZA
El Equipamiento debera ser totalmente limpio e higienizado:

-Antes de la utilizarlo por la primera vez;

-Todos los dias después del turno de trabajo;

-Siempre que no utilizarlo por un largo periodo de tiempo;
-Antes de ponerlo en operaciéon después de un largo
periodo de tiempo de inactividad.

Limpie todas las partes con agua e jabon neutron.

El Vaso puede ser removido para limpieza:

Para limpiar el Agitador es aconsejable poner mas o menos
250 ml de agua en el Vaso y prender el equipo por algunos
segundos.

6. MANUTENCION

La manutencién comprende un conjunto de procedimientos
con el objetivo de mantener el equipamiento en las mejores
condiciones de funcionamiento, permitiendo el aumento
de su vida util y de la seguridad.

* Limpieza — Verificar el item 5 “Limpieza” de este

manual.

* Cableado: Revisar todos los cables para corroborar
posible deteriorizacion y todos los contactos (terminales)
eléctricos para verificar posibles aprietes y corrosion.

* Contactos — Interruptor encender/apagar,

botén de emergencia, botdn reset/restablecer, circuitos
electrénicos, etc. Verifique el equipamiento para que todos
los componentes estén funcionando correctamente y que
la operacién del aparato sea normal.

* Instalacion — Verifique la instalacion de su

equipamiento segln el item 2 Instalacion y Pre-Operacion
de este manual.

1 - items a verificar y ejecutar mensualmente:

- Verificar la instalacion eléctrica;

- Medir la tensién del tomacorriente;

- Medir la corriente de funcionamiento y comparar con la
nominal;

- Verificar aprietes de todos los terminales eléctricos del
aparato a fin de evitar posibles malos tratos;

- Verificar posibles holguras del eje del motor eléctrico;

- Chequear el cableado y el cable eléctrico cuando haya
sefiales de supercalentamiento, aislacion deficiente o
averia mecanica.

2 - items a verificar o ejecutar a cada 3 meses:

- Verificar componentes eléctricos como el interruptor
encender/apagar, botén de emergencia, botdn reset/
reinicio y circuito electrénicos cuando haya sefiales de
supercalentamiento, aislacion deficiente o averia mecanica.
- Verificar posibles holguras en los cojinetes y rodamientos.
- Verificar retenes, anillos o’rings, anillos v'rings y demds
sistemas de sellamiento.

-Verifique el apriete de todos los tornillos y tuercas para
evitar posibles dafios al equipo.

7. SOLUCIONES DE PROBLEMAS

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
- Falta de Energia|- Verifique si
eléctrica o enchufe | la enchufe estd
desconectada de la | conectada al

-Lamagquina | red eléctrica. soquete y si hay

energia eléctrica
en lared eléctrica.

no se prende. |- Problema en el
circuito elétrico
interno o externo

de la maquina.

-llameala
assistencia Técnica.

. -El volumen de - Ponerenel

- El Contenido .

producto esta vaso un volumen
del Vaso se . . - P
Transpasa arriba del nivel maximo de liquido

pasa. maximo permitido. |de 450ml.

- El Contenido |- El volumen de
del Vaso no producto esta abajo | - Poner en el vaso
estd siendo del nivel minimo 150ml de liquido.
Mezclado. permitido.




