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1.INTRODUCCION
1.1 Seguridad

Cuando usada incorrectamente, la Procesadora de Alimentos Modelo PAIE, es una
maquina potencialmente PELIGROSA. Nunca cologue su mano en la apertura de salida de
los productos procesados, tampoco en las aberturas existentes en la tapa (bocas de
alimentacion) por donde son introducidos los alimentos.

El canjeo de los discos, limpieza y mantenimiento o cualquier otro servicio,
solamente deberé ser hecho por personas debidamente entrenadas y capacitadas.

Las instrucciones a seguir, deberan ser siempre seguidas a fin de evitar accidentes:

111 Manipule los discos con cuidado, pues los mismos poseen cuchillas
cortantes.

1.1.2 Desconecte lamaquina de la corriente eléctrica, cuando necesite canjear los
discos o al hacer la limpieza 6 mantenimiento.

1.1.3 Nunca utilice cualquier instrumento para auxiliar-lo en la colocacion de los

alimentos en las dos bocas de alimentacion que hacen parte de la tapa, que no sea el
empujador montado en la asta que estan incorporados a la maquina, o el empujador redondo
N°02 Fig.01.

114 Nunca abra la tapa de la maquina sin que esté seguro de la completa parada
de losdiscos.
1.15 Nunca utilice chorros de agua directamente sobre lamaguina.
IMPORTANTE

Esta maquina no debe ser utilizada por personas (inclusive nifios) con capacidades
fisicas 0 mentales reducidas, o por falta de experiencia o conocimiento, excepto que
tengan recibido una capacitacion supervisada referente al uso de esta maquinay que
sean responsables por laseguridad de ellos.

IMPORTANTE
Si el cable de alimentacion no esté en buenas condiciones de uso, debera ser sustituido
por el fabricante, su servicio autorizado o persona calificada para que sean evitados
accidentes.

12 Principales Componentes
La Procesadora de Alimentos, Modelo PAIE, es equipada con dos sensores de

seguridad. Cuando la asta con el empujador es levantada , la maquina se desliga
automaticamente y, vuelve a conectarse otra vez cuando la misma asta es bajada.

5.2.3 Remociéndel CuerpodelaMaquina

a) Saque la tapa del Compartimiento de los Discos , bien como los
discos que estuviesen montados en la maquina, para eso, siga las
instrucciones descriptas en el item 3.4.1 de este manual.

b) Cologue la maquina con los pies volteados hacia arriba . A seguir,
saque los cuatro pies de la maquina, soltandolos manualmente.
Saquelos juntamente con la chapa de proteccion del Cuerpo de la
Maquina

c) Con el auxilio de un destornillador , retire totalmente los 3 tornillos
gue fijan el cuerpo de lamaquina.

d) Retire el Cuerpo de la Maquina
5.2.4 Correas detransmision

Para el buen funcionamiento de la maquina y durabilidad de la
correa, ella debe siempre estar ajustada. Si estuviera suelta, la correa
ird patinar (trabajar en falso) durante la operacion . Se debe cuidar para
no exagerar la tensién, pues si eso ocurrir habra desgaste de los
rodamientos.

Para ajustar las correas , después de remover el cuerpo de la
maquina con el auxilio de una llave fija de 13 mm suelte los dos tornillos
qgue fijan el motor eléctrico (A) enseguida con la ayuda de un
destornillador grande, haga presién sobre el motor en el sentido de estirar
las correas, y después vuelva a apretar los tornillos

5.2.5 Sensores deSeguridad

Para ajustar el dispositivo de seguridad de la asta con el
empujador, use una llave fija de 7 mm, suelte la tuerca M 4, luego con el
auxilio de una llave ALEN de 1,5 mm ajuste el tornillo ALEN sin cabeza
M4, hasta que la llave Push Button en el interior de la maquina sea
accionada.
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Problemas Causas Solucgdes
*Discoscolocados * Colocar correctamente los
=1 incorrectamente. =1 discos.

. * Local de apoyo del Disco * Limpiar la camara de los
* . S .

Ruidos raros. = corte Reja 0 Bastones estd 1 discos y recolocar los
sucio. discos.

* Fallo en 105 rodamientos. e * Llame el Servicio
técnico.

5.2 Ajustesy Sustituciones de Componentes
5.2.1Filodelascuchillas de los discos

Las cuchillas son amovibles, asi que puede darles filo facilmente, sin
embargo, es necesario especial atencion para que sea mantenido o respetado el
angulo de corte. Las cuchillas de las rejas de los Discos Corte Cubo y Corte
Palillo, deben ser afilados usando una lijafina o piedra de afilar.

5.2.2 Ajuste de latension de las Rejas del Disco Corte Bastones

Cuando lamaquina empieza a producir bastones irregulares, las laminas
de las rejas del disco Corte Bastones, deben ser tensionadas. Para eso, use un
destornillador para soltar parcialmente los dos tornillos ubicados en la parte de
abajo de la reja de las cuchillas. En seguida apriete los dos tornillos que se
encuentran en la parte frontal del disco hasta que lareja Bastines esté en tension .
Finalmente , apriete otra vez los dos tornillos que habian sido sueltos
inicialmente.

22

De la misma manera sucede cuando la tapa del compartimiento de los discos es abierta, la
maquina también se desligara automaticamente, y vuelve a conectarse otra vez cuando la tapa es
cerrada. Esta procesadora de alimentos, es una maquina de bancada, capaz de realizar diversos
tipos de cortes de diversos espesores como: rebanadas, deshilachados, cortes ondulados, cubos,
bastones, corte Juliana y otros mas. Puede procesar casi todos los tipos de vegetales, conservando
sus propiedades nutritivas, coloresy jugos, evitando los desperdicios.

Todos los componentes que hacen parte de la maquina, estan construidos con
materiales nobles, como el acero inoxidable y el aluminio de grado alimenticio.

Figura - 01

01 - Asta

02 — Empujador redondo
03 - Llave Prende/Desliga
04 — Boca Redonda

05— Cuerpo de la maguina
06 — Compartimiento de los
discos

07 — Empujador Oblongo
08 — Boca Oblonga

09 — Tapa

Figura - 02

e e

01 — Disco Rebanador

02 — Disco Reja Cubo (12x12mm)
03 — Disco Expulsor

04 — Eje

05 — Soporte Discos Corte Cubos
Bastones
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1.3 Caracteristicas Técnicas

Tabla- 01

(*) Lafrecuenciaserdunicadeacuerdo conladel motordelamaquina.

Problemas

Causas

Soluces

* La maquina esta desligada
de la toma de corriente
eléctrica.

*Verifique si el enchufe esta en
latomade lacorriente.

* El sensor de reed swicht de
la tapa (sistema de seguridad)
no estafuncionando.

* Llame al Servicio Técnico.

Caracteristicas Unidade PAIE
Producciéon Mediana [kg/h] até 400
Voltaje [V] 110 ou 220
Frecuencia [Hz] 50 6 60 (*)
Potencia [CV] 0,25/0,5
Consumo [kW/h] 0,2/0,37
Altura [mm] 440
Ancho [mm] 250
Profundidad [mm] 590
Peso Liquido [kg] 24,5
Peso Bruto [ka] 25,5

1.4 Discos Disponibles
En la TABLA 02 estéan listados los discos disponibles para su procesadora

Tabla - 02

DISCOS SUMINISTRADOS
CON EL EQUIPO

DESIGNACION

MODELO

DISCOS OPCIONALES
(vendidos por separado)

DESIGNACION

MODELO

DISCO CORTADOR -1 mm

El

DISCO CORTADOR -3 mm

E3

DISCO CORTADOR -5 mm

ES5

DISCO CORTADOR - 10 mm

E10

DISCO CORTADOR DENTADO - 3 mm

EH3

DISCO CORTADOR DENTADO - 7 mm

EH7

DISCO CORTE ONDULADO - 2 mm

W2

DISCO CORTE ONDULADO -3 mm

W3

DISCO CORTE ONDULADO - 4 mm

w4

DISCO DESHILADOR -3 mm

73

DISCO DESHILADOR - 5 mm

75

DISCO DESHILADOR - 8 mm

78

DISCO DESH. CUADRADRO (JULIENE) - 2,5 mm

H2,5

DISCO DESH. CUADRADRO (JULIENE) - 3 mm

H3

DISCO DESH. CUADRADRO (JULIENE) - 7 mm

H7

DISCO PARA CORTE CUBO - 8x8 mm

GC8

DISCO PARA CORTE CUBO - 12x12 mm

GC12

DISCO PARA CORTE CUBO - 16x16 mm

GC16

DISCO PARA CORTE BASTON - 10 mm

GP

DISCO RALLADOR

* La maquina no prende.

* La tapa de la maquina esta
abierta.

* Cierre la tapa..

* El sensor (sistema de
seguridad) de la asta del
empujadornoestéa
funcionando.

—

* Haga el reglaje del dispositivo de
seguridad de la asta con el
empujador y controle los contactos
eléctricos , como indicado en el
ftem 5.2.5.

* Fallo en la contactora

* Llame al Servicio Técnico.

* Olor a quemado y/o humo

* Problema en el sistema
eléctrico

* Llame al Servicio Técnico.

* Problema en el motor
eléctrico.

* Llame al Servicio Técnico.

* La maquina prende, pero
tarda en comenzar a girar el
disco.

* Fallo en el capacitor de
partida del motor eléctrico

* Ajuste la tension de las
correas como indicado en el
item 5.2.4.

*Cableeléctrico
damnificado.

* Fallo en el transporte del
producto.

* Llame al Servicio Técnico.




Problemas

Causas

Solucgoes

* El alimento cortado queda
preso en el interior de la
maquina

* Falté colocar el disco
Expulsor.

* Coloque el disco Expulsor
como indicado en los items
3.2y33.

*Falta de corriente
eléctrica..

* Verifique si el enchufe
estd en la toma de la
corriente.

Verifique si hay corriente
eléctrica.

* Las correas del motor estan
resbalando.

*Ajustar la tension de las
correas, conforme indicado
en el item 5.2.5.

* El disco para (no gira)
durante la operacién

* El dispositivo de seguridad
de la asta con el empujador
estd sin ajuste o con fallo,
mal contacto.

*Hacerelreglajedel
dispositivo de seguridad de la
asta con el empujador y
verifique  los  contactos
eléctricos, conforme indicado
enelitem5.2.

* El dispositivo de seguridad
de la tapa de la maquina esta
con fallo, mal contacto

* Llame al servicio Técnico.

* Mal contacto de la Llave
Prende/Desliga.

* Verifique las conexiones
eléctricas de la | lave
Liga/Desliga.

* Mal contacto en el enchufe o
su cable de conexion.

* Verifique si el cable de
Conexion no esta partido o
roto, asi como las fichas
(clavillas) del enchufe.

* La maquina no prende.

* Falta de corriente eléctrica.

* Verifique si hay corriente
eléctrica.

2 INSTALACION Y PRE OPERACION
21 INSTALACION

La Procesadora de Alimentos PAIE debe ser instalada en una superficie nivelada
y estable preferentemente a 850mm de altura maxima y con el Bocal de Salida de los
alimentos ubicado sobre una vasija colectora, con el objetivo de facilitar la coleta de los
alimentos procesados.

Verifique la tension de la red eléctrica a la cual seré conectada la Procesadora de
Alimentos, es decir, si es 110V ¢ 220V. Observe la etiqueta de Atencidn que se encuentra
pegada al cable eléctrico de la maquina, para verificar en cual tension la maquina debera
ser conectada.

El cable de alimentacién posee un enchufe con tres pernos , uno de ellos para
puestaalatierra. Esobligatorio que los tres estén conectados antes de prender la maquina

Figura - 03

Cable de alimentacién con enchufe y ateramiento

Cuerpo de la maquina

Superficie estable de trabajo

.

Altura Méaxima = 850mm

—

Verifique si la maquina esta firme y estable en su posicion. Antes de usarla, haga la
limpieza de las partes de la maquina que estaran en contacto con los alimentos: tapa y cAmara de los
discos, usando aguay jabon. Secar muy bien.

Luego lavar todos los discos con agua caliente y jabén, enjuagar y secarlos antes de
usarlos en la maquina.

22 PREOPERACION

23 SELECCIONDE LOSDISCOS

Los discos para uso en la Procesadora de Alimentos modelo PAIE, son vendidos por
separado y ofrecemos una linea completa de discos para cortes muy variados de verduras,
legumbres, hortalizas o frutas.



En la Tabla— 03, Tabla de Seleccién de los Cortes, estan listados
los discos, bien como sus combinaciones y ejemplos de aplicaciones.

IMPORTANTE
La Tablade Seleccién de Cortes, tiene como objetivo, sugerir tipos de
cortes para algunos productos. El resultado de los cortes, depende
deltipo, estado y calidad delos productos que sean procesados

46 Mantenimiento

4.6.1 Peligros

Con lamaquina prendida o hasta mismo apagada pero todavia conectada en
latoma de corriente, cualquier operacion de mantenimiento es peligroso.
DESLIGUELA FISICAMENTE DE LA CORRIENTE ELECTRICA DURANTE
TODALAOPERACION DE MANTENIMIENTO.

IMPORTANTE

Siempre retire el enchufe de la toma de corriente eléctrica en cualquier
situacion de emergencia.

Tabla - 03
Tabla de Seleccion de Cortes
Producto Tipos de Cortes Discos
Remolacha Rebanadas El, E3, Ebe E10
Rebanadas Onduladas W2, W4
Cubos E10 o EH7 + Disco corte cubo
Deshilachado Z3,2Z5e Z8
Deshilachado Quadradas H2,5, H3, H7
Zanahoria Rebanadas EL E3,Eb, EL0.S EH7-S e EH3
Rebanadas Onduladas W2, W4
Cubos E10/ EH7 + Disco corte cubo
Deshilachado 73,75e 78
Deshilachado Quadradas H3, H7
Rallado \Y
Col Fajitas E1l, E3, E5 e E10
Deshilachado 73,75e 78
Champifiones Rebanadas E1l, E3, E5
Cubos E10/ EH7 + Disco corte cubo
Cebolla Rebanadas (aros) E1, E3, E5, ELO ,mm
Cubos E10/EH7 / H7 + Disco corte cubo
Pimientos Rebanadas (aros) EL E3, E5 E10 € EN7
Cubos E10/EH7 / H7 + Disco corte cubo
Rabano Rebanadas E1, E3, eES
Rebanadas Onduladas W2, W4
Deshilachado Z3,725e 78
Deshilachado Quadrados H3, H7, EH3, EH7
Hojas Fatijas EH3, EH7
Batata Rebanadas - E1l,E3eE5
Bastones E10/ EH7 + GRADE PALITO
Cubos E10/ EH7 + Disco corte cubo
Deshilachado Z3,7Z5e 78
Deshilachado Quadrada - H3, H7
Rebanadas Onduladas W2, W4
Banana Rebanadas E3,E3,E5eE10
Naranja Rebanadas E5, E10-S e Eh7
Manzana Rebanadas E1l,E3eE5
Papaya Cubos E10/ EH7 + DISCO COrte cUbo
Coco Fresco Deshilachado Z3,/5e /8
Rallado \Y

4.6.2 Avisos

El mantenimiento eléctrico o mecénico, debe ser hecho por personas
calificadas para realizar el trabajo.
La persona encargada por el mantenimiento, debe estar seguro de que la
maquina trabaja bajo condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.

5.1 Problemas, Causas y Soluciones

El procesador de Alimentos, Modelo PAIE, fue proyectado para necesitar
de minimo mantenimiento, no obstante, pueden ocurrir algunas irregularidades en
su funcionamiento, debido al desgaste natural, causado por el uso del equipamiento.

Si tuviera algun problema, pedimos antes de cualquier cosa, verificar la
Tabla — 04 a seguir, donde estan descritas algunas posibles soluciones

recomendadas.

Problemas

Tabla - 04

Causas

Soluciones

Corte Irregular

* El disco utilizado o la forma
de alimentacion no estan de
acuerdo con las orientaciones
del Capitulo-2.

* Consulte el Capitulo — 2 de
éste Manual, asegurandose de
que la maquina esta siendo
utilizadade laforma correcta.

* Las cuchillas perdieron el
filo de corte..

* Dar filo a las cuchillas o
regular la tension de las rejas
de corte cubo o bastones,
segln estad descripto en el
item 5.2 de este Manual.




4.3.2 Cuidados

Cuando hay ruidos no usuales, verifiqgue el motor, la(s) correa(s),
cadenas, engranaje(s) y partes deslizables de la maquina y girantes de la
maquina.

Verifique la tension de las correas, cadenas y el estado de los engranajes,
sustituyendo la pieza o conjunto que estas partes presenten desgaste.

Al verificar la tension de las correas y cadenas, NO coloque los dedos
entre estas partes y tampoco en el(los) engranaje(s).

Verifique las protecciones y los dispositivos de seguridad para que
siempre funcionen adecuadamente.

4.4 Operacion
4.4.1 Avisos

No trabaje con cabellos largos que puedan tocar cualquier parte de la
maquina, pues podria causar accidente graves. Recdjalos hacia arriba y hacia
atras, o cubralos con un pafiuelo.

S olamente los operadores entrenados y calificados pueden operar la
maquina. JAMAS opere lamaquinasin los componentes de seguridad.

4.5 Al término del trabajo
4.5.1 Cuidados

Mantenga limpia la maquina, pero antes, esté seguro que lamisma ESTE
DESCONECTADADE LATOMADE CORRIENTE ELECTRICA.

NUNCAInicie la limpieza de la maquina ANTES de su parada total.

Recoloque todos los componentes de lamaquina en su debido local, antes
de prender lamaquina.

Verifique los niveles de fluidos: aceite, grasas.

Al verificar la tensién de las correas y cadenas, NO coloque los dedos
entre estas partes y tampoco en el(los) engranaje(s).

IMPORTANTE
El Plato expulsor, siempre debera ser utilizado, independiente del disco o discos

gue usara.

El Plato Expulsor tiene lafuncion de auxiliar lasalida de los alimentos procesados,
expulsandolos parafuera de lamaquina.

Figura - 04

Prato Expulsor

2.4 Seleccion de laBoca de Alimentacion

IMPORTANTE
Bajo ninguna circunstancia, utilice las manos u otro objeto, que no sea el empujador
incorporado a la maquina o el empujador redondo N°02 (Fig.01), para empujar el
alimento para dentro de las bocas de alimentacion redonda y/o oblonga.

Utilice la boca correcta, bien como el empujador correcto para introducir el alimento
hacia las cuchillas de los discos.

La asta que esta incorporada a la maquina, debe ser comprimida con una presion firme,
pues del contrario el alimento serd desalojado en el interior de la boca, ocasionando cortes
irregulares.

La Procesadora PAIE es una maquina que trabaja en alta velocidad, por lo tanto es
necesario que la alimentacién sea igualmente rapida.

Para productos largos y angostos, como zanahorias, pepinos, se logrard un corte mas
preciso, utilizando laboca de alimentacion redonda “B” (Fig.05),excepto cuando fura realizar para
cortes cubos, cuando entonces la Unica boca que debera ser utilizada es la boca mayor y oblonga.

Independiente si va a trabajar con un o dos discos a la vez, para preparar una determinada
combinacion de frutas o vegetales, siempre empiece con los productos mas tiernos y termine con
los productos mas duros.

Cuando fuera usado el disco rallador modelo V, es posible variar la granulacion del
producto procesado, presionandolo levemente, se lograra un producto final de granulometria mas
finay, presionandolo mas firmemente, se lograra un producto final de granulometria mas gruesa. _



Figura - 05

3 Operacion

3.1Accionamiento

4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina .

IMPORTANTE:
Lea con atencion y cuidado las INSTRUCCIONES contenidas en este
Manual, antes de prender la maquina. Esté seguro de que entendid
correctamente todas las informaciones. En caso de duda, consulte su

superior o el Vendedor.

IMPORTANTE
Desligue la maquina siempre que desear canjear los discos.
Espere la completa parada del disco, antes de abrir la tapa de la maquina.

Antes de prender la maquina a través de la llave Prende/desliga que esta ubicada
en la lateral derecha del equipamiento, esté seguro que la tapa esté cerrada y debidamente
trabada.

El procesador de Alimentos, Modelo PAIE, posee dos dispositivos de seguridad:

Uno, sirve para evitar que la maquina se prenda con la tapa abierta, y tiene la
finalidad de garantizar la seguridad del operador, asi que no debe ser usado para desligar el
equipamiento, levantando la tapa de la maquina. Cuando la tapa es otra vez cerrada, la
madquina prende automaticamente.

El otro dispositivo de seguridad, es accionado cuando la asta es levantada, desligando asi
lamaquinay, volviendo a prenderse cuando esta asta es bajada, colocada en su lugar.

3.2 Usando solamente un disco

IMPORTANTE
El plato expulsor debera siempre ser utilizado, independiente del disco o discos
gue estuvieran siendo usados. Antes de abrir la tapa de la maquina, esté seguro
de la completa parada del disco.

4.1.1 Peligro

Cables o hilos eléctricos con aislamiento dafiado, pueden provocar choques
eléctricos. Antes de usarlos verifique sus condiciones.

41.2 Avisos

Esté seguro que las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual, estén
completamente comprendidas. Cada funcién o procedimiento de operacién y de
mantenimiento debe estar perfectamente aclarado.

El accionamiento de un comando manual (boton, llave eléctrica, palanca, etc )
debe ser hecho siempre después que se tenga la certitud de que es el comando
correcto .

413 Cuidados

El cable de alimentacion de energia eléctrica de la maquina, debe tener una
seccion suficiente para soportar la potencia eléctrica consumida.

Cables eléctricos que estuvieran en el suelo cerca de la maquina, deben ser
protegidos para evitar corto circuitos.

4.3 Inspeccion de Rutina

4.2.1 Aviso

Al averiguar latension de las correas o de las cadenas, NO coloque los dedos entre
las correasy las poleas, ni entre las cadenas y sus engranajes.

1



4.1.2Advertencias

El local de la llave prende/apaga debe ser bien conocido, para que sea
posible accionarla a cualquier momento sin la necesidad de procurarla.

Antes de cualquier manutencién desconecte lamaquinade lared eléctrica.

Proporcione espacio suficiente para evitar caidas peligrosas.

Agua o0 aceite podran hacer resbaloso y peligroso el piso. Para evitar
accidentes, el piso debe estar seco y limpio.

Antes de accionar cualquier comando manual (botones, llaves eléctricas,
palancas, etc.) verifique siempre si el comando es el correcto, 0 en caso de dudas,
consulte este Manual .

Nunca toque ni accione un comando manual (botones, llaves eléctricas,
palancas etc.) por acaso.

Si un trabajo debe ser hecho por dos o mé&s personas, sefiales de
coordinacion deben ser dados antes de cada operacion. La operacion siguiente no
debe ser comenzada sin que la respectiva sefial sea dada y respondida.

4.1.3Avisos

En el caso de falta de energia eléctrica, desligue inmediatamente la llave
prende / apaga.

Use solamente 6leos lubrificantes o grasas recomendadas o equivalentes.

Evite choques mecanicos, ellos pueden causar fallas o malo
funcionamiento.

Evite que agua, suciedad o polvo entren en los componentes mecanicos y
eléctricos de la maquina.

NO ALTERE las caracteristicas originales de la maquina.

NO SUCIE, RASGUE O RETIRE CUALQUIER ETIQUETA DE
SEGURIDAD O DE IDENTIFICACION. Caso alguna esté ilegible o fuera
perdida, solicite otra al Asistente Técnico mas cercano.

LEA ATENTAMENTE Y CON CUIDADO LAS ETIQUETAS DE
SEGURIDAD Y DE IDENTIFICACION CONTENIDAS EN LA MAQUINA,
ASI COMO LAS INSTRUCCIONES Y LAS TABLAS TECNICAS
CONTENIDAS EN ESTE MANUAL..
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Todos los discos deben encajar facilmente en el eje de traccion,
bastando para eso hacer un pequefio movimiento de giro del mismo.

Cualquier contacto entre el disco y la tapa de la maquina, significa
posicionamiento incorrecto del disco

A seguir, seré descrito el procedimiento para colocacién y
remocion de los discos:

321 Con la maquina desligada y el disco parado, accione la llave
abre/cierra de la tapa , situada en la parte inferior derecha, como
indicado en la etiqueta abre/cierra — Figura 06, abriéndo la tapa
enseguida. Con latapa de la maquina abierta, tome el cuidado con
la asta, a la cual esté fijo el empujador, pues la misma debera ser
sueltalentamente.

Figura - 06

322  Coloque el plato expulsor, tomando el cuidado de su perfecto
encaje en las facetas existentes en el eje.

323 Con mucho cuidado con las cuchillas del disco elegido, haga el
encaje del disco en el eje, girandolo rapidamente en el sentido
ante horario, obteniendo asi su trabamiento perfecto.

324 Cierre la tapa de la maquina, certificAndose de que la misma
gquedo perfectamentetrabada.

325 Para remover el disco, haga el proceso inverso al descrito
anteriormente.

La colocacion y remocion del disco, debe ser hecha conforme la Figura-

07.



Figura - 07 Visto que generalmente poseen CLORO en su composicion, tales sustancias atacan el acero
inoxidable, causando puntos de corrosion.

Mismo los detergentes utilizados en la limpieza doméstica, no deben permanecer en
contacto con el acero inoxidable mas de lo necesario, debiendo ser también removidos con agua y
lasuperficie debera ser completamente seca.

Uso de abrasivos:

Esponjas o estropajos de acero y cepillos de acero en general, ademas de rallar la
superficie y comprometer la proteccion del acero inoxidable, dejan particulas que oxidan y
reaccionan, contaminando el acero inoxidable. Por eso, tales productos no deben ser usados en la
limpieza e higienizacion. Raspados hechos con instrumentos puntiagudos o similares también
deberan serevitados.

- ) Disco Rebanador E5 Principales sustancias que causan la corrosién de los aceros inoxidables:
\—f/ Polvos, engrases y soluciones acidas como el vinagre, sucos de frutas u otros acidos, soluciones
Plato Expusor salinas (salmuera), sangre, detergentes (excepto los neutros), particulas de aceros, residuos de
pu esponjas o estropajos de acero comun, ademas de otros tipos de abrasivos.
3.2 Usando Dos Discos a la vez
4 Nociones Generales de Seguridad
IMPORTANTE

El plato expulsor debera siempre ser utilizado, independientemente del disco que
estuviera siendo usado. IMPORTANTE

Antes de abrir la tapa de la maquina, esté seguro de la completa parada del disco. En el caso de algun item de las NOCIONES GENERALES DE SEGURIDAD no

ser aplicable en su producto, por favor desconsiderar el mismo.

El Disco Corte Cubo o Corte Bastones, debera ser encajado entre el plato expulsor y el
disco de corte, y debera estar absolutamente limpio paraunencaje perfecto.
Los discos Corte Cubo o Corte Bastones, deben ser utilizados solamente con los discos

Las Nociones Generales de Seguridad fueran preparadas para orientar y
instruir adecuadamente a los operadores de las maquinas, asi como aquellos que

rebanadores modelos E10 y EH7 . seran responsables por su mantenimiento.
Describimos a seguir el procedimiento para la colocacion y remocion de los discos. La maquina solamente debe ser entregue al operador en buenas
. 3:2.1 Con la maquina desligada y el disco totalmente parado, accione la llave condiciones de uso, al que el operador debe ser orientado cuanto al uso y a la
abre/cierra de la tapa (Fig.06), abriéndola enseguida. Con la tapa del Compartimiento de los seguridad de la maquina por el Vendedor. EIl operador solamente debe usar la

Discos abierta tome cuidado con la asta con el empujador incorporado, pues la asta debera ser

suelta lentamente. maquina con el conocimiento completo de los cuidados que deben ser tomados,

luegode LEERATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

_ _ IMPORTANTE _ _ 4.1 Practicas Béasicas de Operacion
Los discos rebanadores EH3 y EH7 son indicados para cortar productos con piel y hojas

. Ejemplo : tomates y saladas 411 Peligros

Algunas partes del accionamiento eléctrico presentan pontos o
terminales con altos voltajes. Cuando tocados pueden ocasionar graves choques
eléctricos, 0 hasta lamuerte de una persona.

Nunca togue un comando manual ( botdn, llave eléctrica, palancas etc. )
con las manos, zapatos o ropas mojadas, no obedecer esta recomendacion,
también podra provocar choques eléctricos, o hasta lamuerte de una persona.




344  Remueva latapa del compartimiento de los discos , para eso, agarre latapa
empujandola haciaatras desalojandola totalmente de los encajes del compartimiento de los
discos.

Figura - 12

345 Lavetodas las partes conaguay jabdn, enjuague y séquelas.

346 Nunca use objetos duros como: cuchillos, tenedores y otros para limpiar
pedazos de alimentos presos a las rejas o cuchillas de todos los modelos de discos. Utilice
una papa o zanahoria para hacer estaremocion o limpieza.

3.3.1Cuidados con los aceros inoxidables

Los aceros inoxidables pueden presentar puntos de “herrumbre”, que SIEMPRE SON
PROVOCADOS POR AGENTES EXTERNOS, principalmente cuando el cuidado con la limpieza
o0 higienizacién no sea constante y adecuado.

La resistencia a la corrosion del acero inoxidable se debe principalmente a la presencia del
cromo que, en contacto con el oxigeno, permite la formacion de una finisima camada protectora.
Esta camada protectora se forma sobre toda la superficie del acero, blogqueando la accién de los
agentes externos que provocan lacorrosion.

Cuando la camada protectora sufre un rompimiento, el proceso de corrosion es iniciado,
pudiendo ser evitado a través de una limpieza constante y adecuada.

Inmediatamente después de la utilizacién del equipamiento, es necesario proceder con la
limpieza, utilizando agua, jabon o detergentes neutros, aplicados con un pafio suave o esponja de
nylon. A seguir, solamente con agua corriente, se debe enjuagar e, inmediatamente secar, con un
pafio suave, evitando la permanencia de humidad en las superficies y principalmente en las grietas.

El enjuague y el secado son extremamente importantes para evitar el aparecimiento de
manchas o corrosiones.

IMPORTANTE
Soluciones acidas, soluciones salinas, desinfectantes y determinadas soluciones
esterilizantes (hipocloritos, sales de amoniaco tetravalente, compuestos de iodo, acido
nitrico y otros), deben ser EVITADAS por no poder permanecer mucho tiempo en contacto
con el acero inoxidable:

@

Figura - 06

322 Coloque el plato expulsor, tomando el cuidado para su
encaje perfecto en las facetas existentes en el eje.

323 Despuésde seleccionar el Disco Corte Cubo o Baston a ser
utilizado, posiciénelo con el marco de las rejas ubicado en el lado
izquierdo de la maquina. Enseguida, encaje el disco de corte en la
cavidad existente en el compartimiento de los discos de lamaquina...

324 Con mucho cuidado con las cuchillas del disco elegido,
haga el encaje del disco en el eje, girandolo rapidamente en el sentido
ante horario, obteniendo asi su trabamiento perfecto.

325 Cierre la tapa del compartimiento de los discos,
asegurandose de que el mismo haya quedado perfectamente trabado.

326 Pararemover el disco, haga el proceso inverso al descrito
anteriormente.

La colocacion y remocion del disco, debe ser hecha conforme las
Figuras-08 y09.

Figura - 08 Wi W

oo Disco Rebanador E10

Grade Corte Bastén

Plato Expulsor



Figura - 09

Figura - 06
Disco Corte Baston

3.3.2 Con mucho cuidado con las cuchillas, agarre el disco girandolo en el sentido
ante horario y, tirdndolo hacia arriba, sdquelo de la camara de los discos.

Figura - 10
3.3 Limpieza
IMPORTANTE
Nunca haga limpieza de la maquina si ella esta conectada a la red eléctrica, asi 3.4.3 Agarre en la parte izquierda inferior del dusco y tirelo hacia arriba, siempre
que debe desligarla de la toma de corriente eléctrica. cuidando las cuchillas cortantes.
Antes de abrir la tapa de la maquina, esté seguro de la parada completa del disco.
Figura - 11

Para hacer la limpieza de la maquina, primero desliguela de la red eléctrica.
Todas las partes amovibles deben ser removidas e limpias, como detallamos a
seguir:

3.4.1 Con la maquina desligada y el disco totalmente parado, accione la llave abre/cierra

de la con la asta, en la cual esta incorporado el empujador, pues ésta debera ser suelta
lentamente.
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Disco Corte Baston




