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1. مقدمة

تم تطویر ھذا المنتج للاستخدام في المطابخ التجاریة. ویتم 
وكافتریات  المطاعم  في  المثال،  سبیل  على  استخدامھ، 

المدارس والمستشفیات والمخابز وغیرھا.
لا ینصح باستخدام ھذا الجھاز عند:

- عملیة الإنتاج المستمرة في إطار الإنتاج الصناعي؛
- مكان العمل ذو بیئة قابلة للتآكل والانفجار وملوثة بالبخار 

أو الغبار أو الغاز.

1.1 السلامة

یجب اتباع التعلیمات التالیة لتجنب وقوع حوادث، إن عدم 
الالتزام بھا قد یؤدي إلى حدوث إصابات خطیرة:

1.1.1 لا تستخدم الجھاز أبداً بوجود ملابس أو أقدام مبللة 
و/أو على سطح رطب أو مبلل، ولا تغمره في الماء أو أي 

سائل آخر ولا تستخدم نفاثةً الماء مباشرة على الجھاز.
1.1.2 عند سقوط الجھاز أو تلفھ بأي شكل من الأشكال أو 

عدم اشتغالھ، یجب أخذه إلى المساعدة التقنیة المعتمدة.
1.1.3 قد یؤدي استخدام الملحقات غیر الموصى بھا من قبل 

الشركة المصنعة إلى وقوع إصابات جسدیة.
1.1.4 احتفظ بالیدین وأي أدوات أخرى بعیدا عن الأجزاء 
المتحركة بالجھاز أثناء التشغیل لتفادي وقوع أضرار جسدیة 

أو تلف الجھاز.
فضفاضة،  أكمام  ذات  ملابس  باستعمال  أبداً  تقم  لا   1.1.5

وخاصة عند المعصمین، أثناء عملیة التشغیل.
الشبكة  وجھد  للجھاز  الكھربائي  الجھد  أن  من  تأكد   1.1.6
صحیح  بشكل  متصل  الجھاز  وأن  متماثلان،  الكھربائیة 

بشبكة التأریض.
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8. مخطط الأسلاك

س 1
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.T8 بالسلك T5 ملحوظة: لعكس اتجاه دوران المحرك، استبدل السلك

المفتاح العام

مفتاح التشغیل 
الإلكتروني

وحدة الأمن

شبكة كھربائیة
022/721 فولت - 06 ھرتز

أسلاك سوداء

صفراء
أسلاك 

الدوري

یشنق

مفتاح الألوان:

1T - أزرق
ض
2T - أبی

3T - برتقالي
صفر

4T - أ
5T - أسود
7T - وردي
8T - أحمر

9T - أحمر طوبي
21T - بنفسجي
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الحلول الأسباب المشكلات

- قراءة البند 4.1 - التشغیل؛

- انتظر لبضع دقائق وحاول مرة أخرى؛

- إغلاق غطاء الحوض؛

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة؛

- التحقق من وجود طاقة كھربائیة.

- إجراء تشغیل غیر صحیح؛

- الواقي الحراري للمحرك مشغل؛

- غطاء حوض القرص مفتوح؛

- مشكل في الدائرة الكھربائیة الداخلیة أو 
الخارجیة للجھاز؛

- انقطاع التیار الكھربائي.

- الجھاز لا یعمل.

- ضبط شد الأحزمة؛

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة؛

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة.

- تزحلق الحزام؛

- اتصال سيء في جھاز سلامة غطاء 
الحوض؛

- مشاكل في المحرك الكھربائي.

- الجھاز یشتغل، ولكن عند وضع المنتج في 
الجھاز، فإنھ یظل متوقفا أو یدور بسرعة 

دوران منخفضة.

- وضع الصحن الطارد؛

- فك انسداد فوھة المخرج.

- غیاب الصحن الطارد؛

- انسداد فوھة المخرج.

- استمرار المنتوج المقطع عالقا داخل 
الجھاز.

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة. - مشكل في الدائرة الكھربائیة الداخلیة أو 
الخارجیة للجھاز. - رائحة الاحتراق و/أو الدخان.

- شحذ الشفرات. - فقدان الشفرات لخیط التقطیع. - تقطیع غیر منتظم.

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة. - خلل في نقل المنتج. - تلف الكابل الكھربائي.

- الاتصال بالمساعدة التنقنیة المعتمدة. - مشاكل في المحامل. - ضوضاء غیر طبیعیة.

7. تشخیص المشكلات وحلھا
الجدول 06

3

2. المكونات والخصائص التقنیة

2.1 الأقراص المرفقة بالجھاز والأقراص الاختیاریة

یتضمن الجدول أدناه أبعاد الجھاز اللازمة للتركیب.

الشكل 01

الجدول 01

الجدول 02

- ھذه المعدات غیر مخصصة للاستخدام من قبل 
الأشخاص (بما في ذلك الأطفال) ذوي القدرات البدنیة 

أو الحسیة أو العقلیة المنخفضة، أو من قبل الأشخاص 
الذین یتوفرون على الخبرة والمعرفة، إلا في حال تلقیھا 

إرشادات بخصوص استخدام المعدات أو في حال وجودھم 
تحت إشراف شخص مسؤول عن سلامتھم.

- یوصى بمراقبة الأطفال للتأكد من عدم لعبھم بالجھاز.
- لا تدخل أصابعك أبدًا في أماكن تحمیل وتفریغ الأطعمة. 

استخدم فقط المقابس أثناء التحمیل.
- افصل الجھاز عن مصدر التیار الكھربائي عند:

عدم الاستخدام، قبل التنظیف أو إدخال أو إزالة الملحقات 
والصیانة وأي نوع آخر من الخدمات.

- لا تستخدم الجھاز في حال وجود كابل أو قابس تالف. 
تأكد من عدم وجود سلك الطاقة على حافة الطاولة/العداد 

أو لمسھ للأسطح الساخنة.
- في حالات الطوارئ، افصل القابس عن مقبس التیار 

الكھربائي.
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01 - الدافع الطویل
02 - غطاء الوعاء

03 - التشغیل
04 - إیقاف التشغیل
05 - الدافع القصیر
06 - قفل الغطاء
07 - الصندوق

08 - وصلة كھربائیة 
متساویة الجھد

09 - الكابل الكھربائي
10 - الأقراص

11- الصحن الطارد
12 - المفتاح العام

13 - مفتاح الإختیار

PA7 PRO الوحدة الخصائص
220 فولت الجھد االكھربائي
60 ھرتز التردد
0,5 حصان  القدرة
580 ملم الإرتفاع
290 ملم العرض
520 ملم العمق
27,8 كلغ الوزن الصافي
32,0 كلغ الوزن الصافي

الإرتفاع (غطاء مفتوح) 850ملم
الإرتفاع (غطاء مغلق) 580ملم
العرض (غطاء مفتوح) 540ملم
280ملم العرض (غطاء مغلق)
الطول 538ملم
الإرتفاع إلى فوھة المخرج 185ملم
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أقراص اختیاریة
(تباع منفصلة)

مودیل التسمیة
E2 قرص التقطیع - 2 ملم
E5 قرص التقطیع - 5 ملم
E8 قرص التقطیع - 8 ملم

E10 قرص التقطیع - 10 ملم
E14 قرص التقطیع - 14 ملم
H1,5 قرص جولیان - x 1.5 1.5 ملم
H3 قرص جولیان - x 3 3 ملم
H10 قرص جولیان - x 10 10 ملم
W3 قرص التقطیع المموج - 3 ملم

GC8 PRO شبكة مكعبة – x 8 8 ملم
GC10 PRO شبكة مكعبة – x 10 10 ملم
GC14 PRO شبكة مكعبة – x 14 14 ملم
GC20 PRO شبكة مكعبة – x 20 20 ملم

الجدول 04

2.2 اختیار أقراص التقطیع

الصحن الطارد
الصحن الطارد ھو المسؤول عن إخراج المنتج المعالج 

من الوعاء. ویجب استخدامھ دائمًا بغض النظر عن نوع 
القرص الذي تم اختیاره.

E - أقراص التقطیع
تستخدم لتقطیع المنتجات (باستثناء المنتجات اللیفیة جداً).

.W – أقراص التقطیع المموجة
تستخدم لتقطیع المنتجات (باستثناء الأوراق)، والتي تصبح 

شرائحھا بعد المعالجة على شكل مموج.
.Z – أقراص المبشرة

تستخدم لتقطیع المنتجات التي تتخذ بعد المعالجة شكلا 
ھلالیا.

.H – (جولیان) أقراص التقطیع المربعة الشكل
یتم استخدامھا لتقطیع المنتجات التي تتخذ بعد معالجتھا 

شكل مربع.
.V - أقراص مبشرة رقیقة

تستخدم لتقشیر المنتجات (باستثناء الأوراق).

الجدول 05 - جدول اختیار التقطیع یھدف إلى اقتراح 
أنواع التقطیع فیما یخص بعض المنتجات. إن نتائج 

التقطیع تكون بحسب حالة ونوع وجودة المنتج المراد 
معالجتھ.

الجدول 03

الأقراص الملحقة بالجھاز
مودیل التسمیة
E1 قرص التقطیع - 1 ملم
E3 قرص التقطیع - 3 ملم
Z3 قرص المبشرة - 3 ملم
Z5 قرص المبشرة - 5 ملم
Z8 قرص المبشرة - 8 ملم
V قرص المبشرة الرقیق
H7 7x7– قرص جولیان

ملم
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- الفوھة الكبیرة رقم 01 (الشكل 08) وھي مخصصة 
لمعالجة الكمیات الكبرى من الأطعمة (مثل: البصل 

والبطاطس)، والمنتجات الكبیرة الحجم (مثل: الكرنب 
والشمندر) وأیضًا بالنسبة للتقطیع في اتجاه معین (مثل 

اللیمون والطماطم).
- الفوھة الصغیرة رقم 02 (الشكل 09) وھي مخصصة 

لتقطیع المنتجات المطولة (مثل: الجزر والخیار).

استخدم دائمًا مقابس الدفع في الفوھات الخاصة بھا ولا 
تستخدم أبدًا أدوات أخرى لدفع الطعام، وبالخصوص 

الیدین. في حال تلف أو فقدان المقابس، قم بطلب 
استبدالھا من خلال شبكة المساعدة التقنیة المعتمدة.

تتم عملیة إخراج المنتجات عن طریق الثقالة. یجب 
تنظیف الجزء الداخلي للحاویة وفوھة المخرج بانتظام 

لتجنب الانسداد.

5. التنظیف

الخطوة 1: افصل قابس الطاقة.
الخطوة 2: قم بتفكیك الجھاز (البند 3.5).

الخطوة 3: قم بتنظیف الأجزاء القابلة للفصل باستعمال 
الماء الساخن والصابون المحاید.

لا تستخدم أبدا نفاثات الماء مباشرة على الجھاز، فقط 
على الأجزاء القابلة للفصل.

الخطوة 4: عند تنظیف الأقراص، تعامل معھا بعنایة 
كبیرة. لا تقم برمي الأقراص فوق بعضھا البعض أو فوق 

أشیاء أخرى وذلك من أجل الحفاظ على الشفرات.
الخطوة 5: نظف الصندوق وحوض الأقراص باستخدام 

قطعة قماش مبللة بالماء الدافئ والصابون المحاید.

6. الصیانة

تعد الصیانة مجموعة من الإجراءات التي تھدف إلى 
الحفاظ على الجھاز في أفضل ظروف التشغیل، مما یزید 

من عمره الإنتاجي وسلامتھ.

* التنظیف - راجع البند 5 التنظیف لھذا الدلیل. 
* الأسلاك - افحص جمیع الكابلات للتأكد من عدم تلفھا و 
جمیع الاتصالات (أسلاك التوصیل) الكھربائیة فیما یتعلق 

بالشد والتآكل.
* الاتصال - مفتاح التشغیل/الإیقاف، زر الطوارئ، زر 
إعادة الضبط، الدوائر الإلكترونیة، إلخ. افحص الجھاز 
للتأكد من أن جمیع المكونات تعمل بشكل صحیح وأن 

الجھاز یعمل بشكل طبیعي.
* التركیب - تحقق من تركیب جھازك وفقاً للبند 2 التركیب 

وما قبل التشغیل لھذا الدلیل.

1- البنود التي یجب فحصھا وتنفیذھا شھریا:
- فحص التركیب الكھربائي.

- قیاس الجھد الكھربائي للمقبس؛
- قیاس التیار الكھربائي للتشغیل ومقارنتھ بالتیار الكھربائي 

المقنن؛
- التحقق من إحكام ربط جمیع أسلاك التوصیل الكھربائیة 

للجھاز، لتجنب احتمال حدوث الاتصالات السیئة؛
- التحقق من الخلوصات المحتملة في عمود المحرك 

الكھربائي؛
- افحص الأسلاك والكابلات الكھربائیة للتأكد من عدم 

وجود علامات السخونة العالیة أو نقص في العزل أو التلف 
المیكانیكي.

2- العناصر التي یجب فحصھا و تنفیذھا كل 3 أشھر.
- افحص المكونات الكھربائیة مثل مفتاح التشغیل/الإیقاف 

وزر الطوارئ وزر إعادة الضبط والدوائر الإلكترونیة 
للتأكد من عدم وجود علامات السخونة العالیة أو نقص في 

العزل أو التلف المیكانیكي؛
- التحقق من الخلوصات المحتملة في المحامل؛

- فحص المثبتات وحلقات v‘rings و o‘rings و أنظمة 
السدادات الأخرى.

- تأكد من ربط جمیع البراغي والصوامیل بإحكام لتجنب 
أي ضرر محتمل للمعدات.

جانبا  الموجود  السریعة  الإستجابة  رمز  بمسح  قم 
الاعتناءات  بخصوص  المعلومات  على  للحصول 

بالفولاذ المقاوم للصدأ.                                    

جانبا  الموجود  السریعة  الإستجابة  رمز  بمسح  قم 
للحصول على المعلومات 

بخصوص السلامة والصیانة.                                                        
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خیارات القطع على شكل مكعب

شبكة مكعبة
GC20 PRO GC14 PRO GC10 PRO GC08 PRO

5x8x8 E5ملم 5x10x10ملم 5x20x20ملم 5x14x14ملم

5x8x8 E8ملم 8x10x10ملم 8x20x20ملم 8x14x14ملمالأقراص

* 10x10x10ملم 10x20x20ملم 10x14x14ملم E10

* 14x20x20ملم 14x14x14ملم * E14

* لا ینصح بالتقطیع على شكل مكعبات عندما یكون قرص التقطیع أكبر من الشبكة المكعبة

الجدول 06

سیتم وصف الإجراء الخاص بوضع وإزالة الأقراص 
والشبكات أسفلھ:

1- مع وجود الجھاز في وضع عدم التشغیل وتوقف 
القرص، قم بفتح الغطاء.

2- ضع الصحن الطارد، مع الحرص على التحقق من 
تثبیتھ بشكل صحیح على الجوانب الموجودة في المحور.

3- ضع الشبكة بطریقة تجعلھا مثبتة بشكل صحیح في 
التجویف الموجود في حاویة الجھاز.

4- مع أخذ الاحتیاط فیما یخص شفرات القرص الذي تم 
اختیاره، قم بتثبیت القرص في المحور، و بتدویره بشكل 
خفیف عكس اتجاه عقارب الساعة وذلك للحصول على 

إقفال مثالي.
5- أغلق الغطاء، وتأكد من إحكام غلقھ بشكل تام.

لإزالة القرص، قم بالعملیة العكسیة كما ھو مبین سابقاً
یجب أن یتم وضع وإزالة القرص وفقاً للشكلین 06 و07

4.2.3 تغذیة الفوھة

یتوفر معالج الأطعمة على فوھتین للتغذیة، ولكل واحدة 
منھا خصوصیاتھا.

القرص 

الشبكة المكعبة

الصحن الطارد

الشكل 08

الشكل 07

الشكل 06

الشبكة المكعبة

0201

الشكل 09

5

جدول اختᘭار التقطيع
مكعبات مبشورة بشكل 

رقیق
V

مبشورة
Z

مقطعة على شكل 
رباعي

H

شرائح مموجة
W

شرائح
E

الغذاء/التقطیع

Z3/Z5/Z8 H1,5/H3/H7/H10 W3 E1/E2/E3/E5/E8 الكوسا

E3/E5 الموز*

E8+GC8 PRO /
E10+GC10/PRO 

 / E14+CG14 PRO

Z3/Z5/Z8 H1,5/H3/H7/H10 W3 E1/E2/E3/E5/E8 البطاطس

E8+GC8 PRO / E10+GC10
PRO / E14+GC14 PRO

Z3/Z5/Z8 H1,5/H3/H7/H10 E1/E2/E3/E5/E8 الشمندر

V الكستناء
E5+GC8 PRO / E8+GC8  PRO Z3/Z5 H1,5/H3 E1/E3/E5 البصل**

E8+GC8 PRO / E10+GC10
PRO / E14+GC14 PRO

Z3/Z5/Z8 H1,5/H3/H7/H10 W3 E1/E2/E3/E5/E8 الجزر*

V الشوكولاتة
V Z3/Z5/Z8 جوز الھند

E1/E2/E3 القرنبیط
E1/E2/E3/E5 الفطریات

W3 E1/E2/E3/E5 اللیمون
H3 E1/E2/E3 التفاح

V الخبز المحمص
Z3/Z5 H1,5/H3 W3 E1/E2/E3/E5/E8 الخیار*

E5+GC8 PRO /E8+GC8 PRO W3 E1/E2/E3/E5/E8 الفلفل
V Z3/Z5/Z8 الجبن
V بارمیجیانو

Z3/Z5/Z8 H1,5/H3 W3 E1/E2/E3/E5/E8 الفجل
Z3/Z5/Z8 H3/H7/H10 E1/E2/E3/E5/E8 الكرنب

E3/E5 البرتقال
E5+GC8 PRO /E8+GC8 PRO E1/E2/E3/E5 الطماطم

E14+GC20 PRO البابایا
E14+GC20 PRO البطیخ الأصفر
E14+GC20 PRO البطیخ الأحمر

الجدول 05

لا ینُصح بالتقطیع باستخدام الشبكة المكعبة فیما یخص:
- اللحوم مثل شرائح اللحم والدجاج ولحم الخنزیر المقدد والنقانق؛

- الأجبان مثل موزاریلا، براتو، بارمیجیانو؛
- الأطعمة اللیفیة مثل الزنجبیل والجمار؛

- الخضروات الصلبة مثل الیقطین والیقطین الیاباني والبفرة/الكسافا والبطاطس الحلوة؛
ملاحظة: قد تؤدي معالجة الأطعمة المذكورة أعلاه إلى حدوث تلف بالشبكات والأقراص والجھاز.

* بالنسبة لھذه المنتجات، یوصى باستخدام الفوھة الصغرى فقط. قد یؤدي استخدام الفوھة الكبرى إلى انخفاض في 
جودة معالجة المنتج.

** بالنسبة للبصل الصغیر أو المتوسط، یوصى بتقطیعھ إلى نصفین، ویجب تقطیع البصل الكبیر إلى أرباع.
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3. التركیب وما قبل التشغیل

3.1 التموضع
یجب وضع جھازك وبشكل مستو على سطح جاف وثابت، 

ویفضل أن یكون ارتفاعھ 850 ملم.

3.2 التركیب الكھربائي

یحتوي كابل الطاقة على 3 دبابیس، حیث أن الدبوس 
المركزي ھو للتأریض. من الضروري أن یتم توصیل 

الدبابیس الثلاثة بشكل صحیح قبل تشغیل الجھاز.

تم تطویر ھذا الجھاز لیعمل بجھد 127 أو 220 فولت. 
عند استلام الجھاز، قم بضبط الجھد الكھربائي لیتناسب 

مع الجھد الموجود في التیار الكھربائي. وعلیھ، فإنھ یوجد 
على جانب الجھاز مفتاح اختیار الجھد الكھربائي رقم 13 

(الشكل 01). قم بضبطھ إذا لزم الأمر.

3.3 توصیل كھربائي متساوي الجھد

یبین الشكل الموضح أدناه التوصیل الكھربائي متساوي 
الجھد الخارجي. والذي یجب استخدامھ للتأكد من عدم 

وجود اختلاف في الجھد الكھربائي بین الأجھزة المختلفة 
المتصلة بالشبكة الكھربائیة، الأمر الذي یقلل قدر الإمكان 

من خطر التعرض للصدمات الكھربائیة.

یجب أن تكون المعدات المختلفة متصلة ببعضھا البعض 
باستخدام التوصیل الكھربائي متساوي الجھد الخاص بھا.

3.4 نظام السلامة

من أجل سلامة المشغل، یتوفر ھذا الجھاز على ثلاثة 
وسائط قادرة على إیقاف تشغیل الجھاز وبالتالي منع وقوع 

الحوادث.
أ - یقوم الأول بإیقاف تشغیل الجھاز تلقائیاً عند إزالة غطاء 

الوعاء. بالعودة إلى موضعھ، تبدأ الآلة في العمل تلقائیاً 
مرة أخرى.

3.6 تركیب الأقراص

الخطوة 1: قم بتركیب الصحن الطارد رقم 04 (الشكل 03)؛
الخطوة 2: قم بتركیب القرص رقم 03 (الشكل 03) بعنایة، 

والذي تم اختیاره فیما یخص عملیة المعالجة؛
الخطوة 3: أغلق غطاء الوعاء رقم 02 (الشكل 03)؛

الخطوة 4: قم بقفل مزالج الغطاء لتثبیت غطاء الوعاء في 
موضعھ.

3.5 تفكیك الأقراص

الخطوة 1: أدر قفل الغطاء رقم 1 (الشكل 03) وقم بإمالة 
غطاء الوعاء؛

قبل وضع غطاء الوعاء، تحقق من تثبیت القرص بشكل 
جید، وبالتالي تجنب تلف الجھاز.

ینُصح باستخدام قفازات شبكیة فولاذیة عند التعامل مع 
أقراص القطع. حیث أن حوافھا الحادة قد تتسبب في 

حدوث أضرار للمستخدم.

الخطوة 2: قم بإزالة القرص رقم 3 (الشكل 03) بعنایة، 
وقم بتدویره عكس اتجاه عقارب الساعة واسحبھ للأعلى؛

الخطوة 3: قم بإزالة الصحن الطارد رقم 04 (الشكل 03) 
عن طریق سحبھ للأعلى.

ب - یقوم الوسیط الثاني بإیقاف تشغیل الآلة عند رفع الدافع 
الطویل، مما یؤدي إلى فتح الفوھة الأكبر. عند عودة الدافع 
الطویل إلى موضعھ، تبدأ الآلة في العمل تلقائیاً مرة أخرى.

ج - یقوم الوسیط الثالث بإیقاف تشغیل محرك الآلة في حالة 
ارتفاع درجة الحرارة. في ھذه الحالة، انتظر بضع دقائق 

حتى یبرد الجھاز ثم قم بإعادة تشغیلھ بالضغط على زر 
التشغیل.

توصیل كھربائي

الشكل 02

الشكل 03

02 01

03

04

7

4. العملیة

 لا تقم مطلقاً بتشغیل المعدات عندما تكون قریبة من حافة 
سطح العمل.

4.1 التشغیل
قبل تشغیل الجھاز، قم بإجراء الفحوصات التالیة:

- التأكد من أن غطاء المعالج مغلق ومقفل بشكل صحیح؛
- تأكد من وضع الدافع الصغیر بشكل صحیح داخل الفوھة؛

- تأكد من أن المفتاح العام في وضع (I) تشغیل.
- لتشغیل الجھاز، اضغط على مفتاح التشغیل لكي یشرع 

الجھاز في العمل.

4.2.2 استخدام قرص مزود بشبكة

یجب دائمًا استخدام الصحن الطارد، بغض النظر عن 
القرص أو الشبكة المستخدمة. قبل فتح غطاء الحاویة، 

تأكد من التوقف التام للقرص.

یجب تثبیت الشبكة بین الصحن الطارد والقرص، واللذین 
یجب أن یكونا نظیفین تمامًا لتكون عملیة التثبیت صحیحة 

بشكل تام.
یجب أن یتم استخدام الشبكات فقط مع أقراص التقطیع، كما 

ھو مبین في الجدول 06:

2- مع أخذ الاحتیاط فیما یخص شفرات القرص الذي تم 
اختیاره، قم بتثبیت القرص في المحور، و بتدویره بشكل 
خفیف عكس اتجاه عقارب الساعة وذلك للحصول على 

إقفال مثالي.
3- أغلق غطاء الحاویة وتحقق من إحكام غلقھ.

4- لإزالة القرص قم بالعملیة العكسیة لما تم ذكره سابقاً.

یجب أن یتم وضع القرص وإزالتھ كما ھو مبین في الشكل 
.05

4.2 إجراءات التشغیل

4.2.1 استخدام قرص واحد فقط

یجب دائمًا استخدام الصحن الطارد، بغض النظر عن 
القرص أو الشبكة المستخدمة.

قبل فتح غطاء الحاویة، تأكد من التوقف التام للقرص.

یجب أن یتم تثبیت جمیع الأقراص بسھولة في المحرك 
المحوري، من خلال حركة دورانیة بسیطة لھذا الأخیر.
یشیر أي اتصال بین القرص وغطاء الحاویة إلى وجود 

تموضع غیر صحیح للقرص.
سیتم وصف الإجراء الخاص بوضع وإزالة الأقراص 

أسفلھ:

1- مع وجود الغطاء مفتوحا، ضع الصحن الطارد، مع 
الحرص على التحقق من تثبیتھ بشكل صحیح على الجوانب 

الموجودة في المحور.

- التأكد من ثبات الجھاز في مكان عملھ.
- قبل استخدام الجھاز الخاص بك، یجب تنظیف جمیع 
الأجزاء التي تتلامس مع المنتج المعالج باستخدام الماء 

والصابون المحاید.

الشكل 04

الشكل 05

الصحن الطارد

E5قرص التقطیع


