
 EXPRIMIDORA DE CITRUS

MODELO

EX

Metalúrgica Skymsen Ltda
Rodovia Ivo Silveira 9525

Volta Grande
88355-202 Brusque/SC/Brasil

CNPJ: 82.983.032/0001-19
www.skymsen.com – Fone: +55 47 3211 6000

696037 - ESPANHOL
Data de Revisão:15/09/2023

POR RAZÓN DE LA CONSTANTE EVOLUCIÓN DE NUESTROS PRODUCTOS, LAS INFORMACIONES CONTENIDAS EN ESTE MANUAL PODRÍAN SER 
MODIFICADAS SIN PREVIO AVISO.



1. INTRODUCIÓN

1.1 Seguridad

Las instrucciones abajo deberán ser seguidas para evitar 
accidentes, el incumplimiento puede causar lesiones 
graves: 

1.1.1 Nunca uƟlice este equipamiento con ropas o pies 
mojados o en superficie   húmeda o mojada,   no sumergir 
el equipo en agua ni bajo el grifo y no uƟlice manguera de 
agua a presión sobre el equipamiento.
1.1.2 Si el equipamiento sofriera una caída, y se dañe de 
alguna forma o dejó de funcionar es necesario Llamar el 
servicio técnico especializado.
1.1.3 La uƟlización de accesorios no recomendados por el 
fabricante pueden ocasionar lesiones en el usuario. 
1.1.4 Mantenga las manos y cualquier utensilio alejados 
de las partes en movimientos del equipo durante el 
funcionamiento para evitar posibles lesiones en el usuario 
y equipamiento.
1.1.5 Nunca use ropas con mangas largas, principalmente 
en la muñeca.
1.1.6 CerƟfique que la tensionão del equipamiento y de 
red eléctrica del local sean adecuadas para el uso de este 
equipo y que el equipo está conectado al cable Ɵerra.
1.1.7 Antes de prender la maquina cerƟİquese que la 
Corona Grande Nº09  ó la Corona Pequeña Nº10 y la Cámara 
de Jugo Nº02 estén firmes en sus posiciones (Fig. 01).

Este equipamiento  no  se  desƟna  a  la uƟlización 
por  personas (inclusive niños)  con  capacidad  İsicas, 
sensoriales  o  mentales  reducidas,  o  por  persona con falta 
de experiencia y conocimiento, salvo si hubiera recibido 
la capacitación adecuada o esté bajo la supervisión del 
encargado por su seguridad.

Recomendamos que se vigile a los niños para no 
permiƟrles jugar con la máquina.

Este equipo posee un sistema de seguridad para 
garanƟzar la integridad del operador. La operación 
del equipo debe estar de acuerdo con el ítem 
“Procedimientos de Operación” de este manual. Otros 
procedimientos para operar el equipo son inseguros, 
en esta condición el equipo no debe ser uƟlizado.

Desconecte el equipamiento de la red eléctrica 
cuando: no esté en uso, antes de limpiarlo, al sacar o 
colocar accesorios, antes del servicio de mantenimiento o 
antes de cualquier Ɵpo de servicio.

No use el equipo cuando tenga el cable o el enchufe 
damnificado. No deje que el cable de alimentación se 
quede en el borde de una mesa, o que toque superficies 
calientes.  Si el enchufe estuviera damnificado, susƟtuya el 
cable damnificado por otro que respete lasespecificaciones 
técnicas y de seguridad. Esta susƟtución deberá ser hecha 
por un profesional calificado.

En caso de emergencia reƟre el enchufe de la toma de 
energía eléctrica.

Este equipo puede uƟlizarse de forma conƟnua 
siempre que se respeten los límites de la máquina, es 
decir, la extracción del zumo de naranja debe realizarse de 
forma suave, comprimiendo la naranja contra la nuez sin 
forzar la parada del motor.

2. COMPONENTS Y CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
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01 – Tapa
02 – Cámara de Jugo     
03 – Flange  Suporte del  
Motor
04 – Gabinete
05 – Llave ON/OFF
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07 – Cedazo
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10 – Corona Pequeña
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CHARACTERÍSTICAS UNIDAD EX
Producción Mediana Naranjas /minutos 8

Voltaje V 220
Frequencia Hz 50 / 60
Consumo kW/h 0,18

Potencia Motora CV 0,25
Altura mm 425
Ancho mm 245

Profundidad mm 210
Peso Neto kg 4
Peso Bruto kg 5

3. INSTALACIÓN Y PRE-OPERACIÓN

3.1 Posicionamiento
Su equipamiento deberá estar posicionado y nivelado 
arriba de una superficie seca, firme y preferentemente con 
850mm de altura. 

3.2 Instalação Elétrica

Este equipamiento ha sido desarrollado para trabajar 
en los voltajes 220 Volts (50 - 60Hz). Cuando recibir el 
equipamiento, verifique la tensión eléctrica informada en 
la eƟqueta ubicada en el cable eléctrico.

El enchufe del cable de energía posee 3 clavijas, siendo 
que una es la clavija Ɵerra. Es obligatorio que las 3 clavijas 
estén conectados a la red de energía antes de prender el 
equipamiento.

4. PROCEDIMIENTOS DE USO

Siempre que desear cambiar las Coronas espere por la 
completa parada del motor para hacerlo.

• Verifique si el equipamiento está firme en la mesada.
• Antes de usar el equipo, todas las partes que entran 

en contacto con el producto que será procesado 
deben ser lavadas con agua y jabón neutroo.

• Prenda el equipamiento a la red de energía eléctrica.
• El accionamiento se logra a través de la Llave ON/OFF 

N°05 que está ubicada en el tablero frontal de la Base 
N°06.

• Los  Exprimidores de Cítricos son maquinas que 
trabajan en alta velocidad.

• Primeramente corte la naranja o limón en la mitad.
• Con la maquina prendida, agarre una de las mitades 

y presione la misma sobre la Corona Nº 09 o Nº 10 
(Fig.01) que está encajada en el eje del motor, y 
automáƟcamente el jugo de la fruta escurrirá para 

5. LIMPIEZA

El equipo debe limpiarse y desinfectarse a fondo:

- Antes de ser uƟlizado por primera vez;
- Después de la operación de cada día;
- Cuando no esté en uso por un período prolongado;
- Antes de ponerlo en funcionamiento después de un 
Ɵempo de inacƟvidad prolongado.

Algunas partes del equipo se pueden quitar para limpiarlas:
- Tapa
- Cámara de Jucos
- Coronas

ReƟre la Tapa Nº 01 (Fig. 01), la corona Nº 09 ó 10 (Fig. 01), 
y despues la Cámara de Jugo Nº 02 (Fig.01).

Lave todas las partes con agua y jabón neutro.

Después de cada uso del equipo, limpie el eje del motor 
eléctrico, asegurándose de eliminar toda la suciedad. 
Luego, seque el eje por completo para evitar la acumulación 
de humedad y aplique una fina capa de aceite mineral de 
calidad alimentaria para evitar la oxidación.

Para remontar las partes removidas, proceda de manera 
inversa a la descrita arriba.

 No use chorro de agua o limpiador de vapor para 
limpiar la máquina.

6. MANTENIMIENTO

El Mantenimiento debe ser considerado como un conjunto 
de procedimientos para ofrecer perfecta condición de 
funcionamiento del equipamiento, aumentando la vida úƟl 
y seguridad de uso del mismo.
*Limpieza – Verificar item 5 Limpieza de este manual.
*Cables – Controlar si los cables están en buen estado, sin 
ningún daño y si todos los terminales eléctricos están bien 
y sin oxidación.
*Verifique Llave ON/OFF, Llave reset, circuitos electrónicos, 
para que todos estos componentes estén funcionando 
correctamente y que el uso del equipo sea regular sin 
inconvenientes.
*Instalación – Verifique la instalación de su equipamientos 
el item 2 Instalación y Pre Operación de este manual.

1 - Itens a verificar y ejecutar mensualmente:

•Verificar la instalación eléctrica del local;
•Medir a tensión de la toma de corriente eléctrica;
•Medir la corriente de funcionamiento y comparar con la 
corriente nominal;
•Verificar las conexiones de los terminales eléctricos del 

Pase el lector de QR Code para obtener 
informaciones sobre cuidados con los 
aceros inoxidables.

dentro del Vaso Nº 08 (Fig.01) a través del Cedazo  Nº 
07 (Fig. 01).

3.3 Sistema de Seguridad

Para la seguridad del equipamiento y del usuario, este 
producto cuenta con un sistema de seguridad que puede 
desligar el motor automáƟcamente si hubiera un sobre 
calentamiento.

En este caso, espere algunos minutos hasta que el motor 
se enfríe y entonces presione la llave PRENDER(ON) para 
restablecer el funcionamiento del equipamiento.



PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIÓNS

- La maquina no prende.
- Falta de energía eléctrica.

- Problemas en el circuito eléctrico 
interno ó externo.

- Verifique si hay energía

- Llame la Asistencia Técnica.

- Olor a quemado ó humo. - Problemas en el circuito aléctrico 
interno ó externo. - Llame la Asistencia Técnica.

- La maquina prende pero cuando el 
producto es colocado la maquina para 
ó gira con baja rotación.

- Problema con el motor eléctrico.

- El encaje de la corona está desgastado 
o quebrado.

- Llame la Asistencia Técnica.

- Cambie la corona.

- Cable eléctrico dañado. - Falla en el transporte del equipo. - Llame la Asistencia Técnica.

- Ruidos anormales. - Rodamiento dañado. - Llame la Asistencia Técnica.

7. RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS

Pase el lector de QR Code para obtener 
informaciones sobre seguridad y 
mantenimiento.

equipamiento para evitar posibles fallos de contacto;
•Verificar posible desgaste o juego en el eje del motor 
eléctrico;
Verificar los hilos de los cables eléctricos en cuanto a 
señales de sobrecalentamiento, aislamiento dañado o 
avería mecánica.

2 - Itens a verificar y executar a cada 3 meses:

• Verificar las partes eléctricas como Llave ON/OFF, botón 
de emergencia, tecla reset y circuitos electrónicos cuanto 
a señales de sobrecalentamiento, aislamiento dañado o 
avería mecánica.
• Verificar posible juego en los cojinetes y rodamientos.
• Verificar retenes, o’rings, v’rings y otros sellos.
• Verifique el apriete de todos los tornillos y tuercas para 
evitar posibles daños al equipo.

8. DIAGRAMA ELÉCTRICO


