MANUAL DE INSTRUCOES

HOMOGENEIZADOR DE CARNE INOX, BOCA 98

MODELO

HS-98

KIT: 643319
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1. Introducgao

1.1 Seguranga

Este equipamento é indicado para moer carnes sem osso e descongeladas, e é
potencialmente PERIGOSO, quando utilizado incorretamente. E necessario realizar
a manutencgdo, limpeza e/ou qualquer servico por uma pessoa qualificada e com a o
equipamento desconectado da rede elétrica.

As instrugGes abaixo deverdo ser seguidas para evitar acidente:
1.1.1 Leiatodas as instrugdes.

1.1.2 Para evitar risco de choque elétrico e danos ao equipamento, nunca utilize o mesmo
com: roupas ou pés molhados e/ou em superficie tmida ou molhada, ndo mergulhe em
agua ou qualquer outro liquido e ndo utilize jato de dgua diretamente no equipamento.

1.1.3 Deve ser sempre supervisionada a utilizagdo de qualquer equipamento,
principalmente quando estiver sendo utilizado préximo a criancas.

1.1.4 Desconecte o equipamento da rede elétrica quando: ndo estiver em uso, antes de
limpa-lo, remocdo de acessorios, introdugdo de acessérios, manutengdo e qualquer outro
tipo de servico.

1.1.5 N3o utilize o equipamento caso esteja com cabo ou plugue danificado. Assegure-se
que o cabo de for¢ca ndo permaneca na borda da mesa /balcio ou que toque superficies
quentes.

1.1.6 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou
ndo funcione é necessdrio leva-lo até uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisao,
reparo, ajuste mecanico ou elétrico.

1.1.7 A utilizacdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesdes
corporais.

1.1.8 Mantenha as mdos e qualquer utensilio afastados das partes em movimento do
aparelho enquanto estda em funcionamento para evitar lesGes corporais ou danos ao

equipamento.

1.1.9 Nunca use roupas com mangas largas, principalmente nos punhos, durante a
operagao.

1.1.10 Antes de ligar o equipamento, verifique se todos os seus componentes internos
estdo montados corretamente conforme indicado na Figura 04.

1.1.11 Este produto foi desenvolvido para o uso em cozinhas comerciais. E utilizado, por



exemplo, em restaurantes, cantinas, hospitais, padarias, agougues e similares.

O uso deste equipamento nao é recomendado quando:

- O processo de producdo seja de forma continua em escala industrial;

- O local de trabalho seja um ambiente com atmosfera corrosiva, explosiva, contaminada
com vapor, poeira ou gas.

IMPORTANTE
Para maior seguranga do usudrio este equipamento é equipado com um sistema de
seguranga que impede o acionamento involuntario do mesmo apds eventual falta
de energia elétrica.

IMPORTANTE
Certifique-se de que o cabo de alimentagao esteja em perfeita condicao de uso.
Caso o mesmo nao esteja, faga a substituicdo do cabo danificado por outro que
atenda as especificacdes técnicas e de seguranca.
Esta substituicao devera ser realizada por um profissional qualificado e devera
atender as normas de seguranga locais.

IMPORTANTE
Este aparelho ndo se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugoes referentes
a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel
pela sua seguranga.

IMPORTANTE
Discos perfurados com forma oval ou com diametro maior do que os originais ndo
devem ser utilizados.

IMPORTANTE
Mantenha o equipamento fora do alcance das criangas.

IMPORTANTE
Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.

IMPORTANTE
Nunca utilize jatos d’agua diretamente sobre o equipamento.




1.2 Principais Componentes

Todos os componentes que incorporam o equipamento sdo construidos com materiais
criteriosamente selecionados para cada fungdo, dentro dos padrdes de testes e da
experiéncia Skymsen.

A Boca N2 08 (Fig.01) e a Rosca Sem-Fim N2 01 (Fig.03) sdo fabricados em ago inox 304. A
cruzeta e os discos sdo construidos em inox para garantir a qualidade do corte por muito
mais tempo.

FIGURA 01

o
=

®REGEEREE

01 - Tampa Superior 07 - Magazine
02 - Botdo de Emergéncia 08 - Boca

03 - Botdo Reset 09 - Cavalete

04 - Bot3o Liga/Desliga Moedor 10 - Chave Geral

05 - Botdo Liga/Desliga Homogeneizador 11 - Gabinete
06 - Botdo Pulsar



1.3 Caracteristicas Técnicas

QUADRO 01
CARACTERISITCAS UNIDADE HS-98
Producdo Média kg/h até 700
Tensdo Y, 220/380
Frequéncia Hz 60
Poténcia W 2570
Consumo kW/h 2,58
Altura mm 680
Largura mm 520
Profundidade mm 1200
Peso Liquido kg 140
Peso Bruto kg 160

2. Instalagdo e Pré-Operagao

2.1 Instalagdo
2.1.1 Posicionamento

Planta baixa da area recomendada para instalagdo do equipamento.

.~ 1800mm |
Area para FRENTE
Area par 1000 mm
instalacao

2.1.2 Instalagdo Elétrica

Este equipamento é fornecido com um cabo de alimentagdo no qual esta acoplado um
plugue industrial. Para a instalacdo elétrica deve ser utilizada uma tomada industrial de
sobrepor ou de embutir, que devera ser instalada conforme as normas vigentes.

Na tabela a seguir estdo relacionados os modelos de plugue e de tomada indicados de
acordo com o equipamento adquirido:

Modelo HS-98 HS-98
Alimentagao Trifasica Trifasica
Tensdo 220V 380V
Plugue industrial 3P + T 16A 220V 3P + T 16A 380V
Tomada industrial 3P+ T16A 220V 3P + T 16A 380V




Nota: A Metallrgica Skymsen utiliza e indica para seus equipamentos plugues e tomadas
industriais dos fabricantes WEG e STECK.

O aterramento das instalagdes elétricas é obrigatdrio. Verifique se todos os pinos estdo
devidamente conectados antes de acionar o equipamento.

IMPORTANTE
Esta ligacao devera ser realizada por um profissional qualificado e devera atender
as normas de seguranga locais. Certifique-se de que a tensao da rede elétrica onde
0 equipamento sera instalado é compativel com a tensao indicada no esquema de
ligagao.

IMPORTANTE
Certifique que a tensao da rede elétrica onde o equipamento sera instalado é
compativel com a tensao indicada na etiqueta existente no cabo elétrico.

A figura apresentada abaixo indica o terminal de ligagdo equipotencial externo.

Este deve ser utilizado para garantir que nao haja diferenga de potencial entre diferentes
equipamentos ligados 4 rede elétrica, diminuindo ao maximo riscos de choques elétricos.

Os distintos equipamentos devem ser ligados um ao outro pelos seus respectivos terminais
de ligagdo equipotencial.

IMPORTANTE
Certifique que a tensdo da rede elétrica onde o equipamento sera instalado é
compativel com a tensao indicada na etiqueta existente no cabo elétrico.

O item 01 da Figura N°02 indica o terminal de liga¢cdo equipotencial externo.

Este deve ser utilizado para garantir que nao haja diferenca de potencial entre diferentes
equipamentos ligados a rede elétrica, diminuindo ao maximo riscos de choques elétricos.

Os distintos equipamentos devem ser ligados um ao outro pelos seus respectivos terminais
de ligagdo equipotencial.

FIGURA 02




Este equipamento é fornecido com sistema de seguranga que impede o motor de girar no
sentido contrdrio ao especificado pela fabrica.

Entdo, se o equipamento NAO ligar, isso indica que a sequéncia das fases NAO estd
conforme o padrdo configurado pela fabrica.

Utilize um FASIMETRO para encontrar a sequéncia de fases correta ou execute a troca das
fases manualmente, conforme indicado nos itens 1a e 2a.

Proceda conforme abaixo para encontrar manualmente (tentativa/erro) a sequéncia
correta:

1la- Desconecte a maquina da rede elétrica e troque de posigao, quaisquer dois fios: fase
R, fase S ou fase T.

2a- Conecte novamente o equipamento a rede elétrica e execute os procedimentos
descritos para ligar o mesmo conforme item 3.1.

Caso o equipamento nao ligue, repita as operagdes dos indicadas nos itens 1a e 2a.

2.2 Pré-Operagdo

Antes de utilizar seu equipamento, deve-se lavar todas as partes que entram em contato
com o produto a ser processado, com agua e sabdo neutro (leia o item 3.5 Limpeza).

- Remova o Volante N205 (Fig.04) e em seguida seus componentes internos, para tanto,
puxe-os para fora.

Lave as pegas com dgua e sabdo neutro.

IMPORTANTE
Ao montar os componentes internos da boca completa, ndao aperte
demasiadamente o volante N205(Fig.03), desta forma evita-se o travamento ou
quebra dos componetes internos.

Verifique se o equipamento esta firme em seu local de trabalho.
3. Operagao

3.1 Acionamento

IMPORTANTE
Desligue o equipamento sempre que desejar retirar os componentes internos
de moagem. O equipamento é silencioso. Nao deixe utensilios tais como: facas,
ganchos e outros, dentro da camara do equipamento.




Tenha certeza de que a montagem dos componentes da boca esteja na sequéncia correta.
O acionamento é feito conforme descrito abaixo:

1 - Coloque o Plugue do equipamento na tomada de energia elétrica.

2 - Ligue a Chave Geral N° 10 (Fig. 01), localizada na parte traseira do Gabinete N° 11 (Fig.
01);

3 - Verifique se a Tampa Superior N° 01 (Fig. 01) esta devidamente fechada e travada;

4 - Destrave o Botdo de Emergéncia N° 02 (Fig. 01);

5 - Pressione o Botdo Reset N° 03 (Fig. 01);

6 - Pressione a chave Liga / Desliga para a posi¢do “I” fazendo que o equipamento ligue.

7 - A maquina possui um Botdo Pulsar e um Pedal de Acionamento, ligados em paralelo,
podendo ser acionado um ou outro ligando o sistema de moagem em pulsos.

uln

3.2 Procedimento para Operagao

IMPORTANTE
Em nenhuma circunstancia utilize instrumentos estranhos a operagao da maquina,
tais como talheres, cabos, etc. O produto a ser processado deve ser colocado no
interior da camara, que somente entrara em operagao quando estiver fechada.

O homogeneizador é um equipamento que dispde de uma camara que funciona como um
magazine onde pode ser colocado até 30 kg de carne picada em pedagos com tamanho
maximo de 80x80x80 mm. O homogeneizador possui dois motores, sendo um para o
sistema de mistura (homogeneizagdo) e outro para o sistema de moagem de carne.
Cada um desses motores possui acionamento independente, ou seja, podem trabalhar
juntos ou em separado. Para operar o equipamento, deve ser aberta a tampa superior,
colocada a carne a ser processada e em seguida fechar e travar a referida tampa. Apds
esse procedimento, com o equipamento ja conectado a rede elétrica, e montados os
componentes internos de processamento, pode-se iniciar a operagao.

3.3 Sistema de seguranga

Este equipamento possui um sistema de seguranga que impede o acionamento do aparelho
reiniciar automaticamente quando a energia é restabelecida apds uma desconexdo
temporaria.

IMPORTANTE
Este equipamento possui um sistema de segurancga para garantir a integridade do
operador. A operagao do equipamento deve ser conforme o item “Operagao” deste
manual. Outros procedimentos para operar o equipamento sao inseguros, nesta
condi¢do o equipamento nao deve ser utilizado.




3.4 Montagem dos componentes internos da Boca

IMPORTANTE
Observe a posicao dos componentes internos da boca para nao haver inversées dos
mesmos, pois caso isto acontega, danos irreparaveis irdo ocorrer.

Para fazer a montagem ou desmontagem dos componentes internos:

1 - Colocar a Rosca N201 deixando-a perfeitamente encaixada no mecanismo de tragdo;
2 - Colocar a Cruzeta Simples N202. Observar o sentido do corte anti-hordrio;

3 - Colocar o Disco 3mm ou 5mm (Opcionais 8mm) N203;

4 - Colocar o Separador N204;

5 - Rosquear o Volante N205.

IMPORTANTE
Observagao: Ao rosquear o volante, apenas encostar. O aperto final deve ser
dado ao iniciar a operagdao de moagem.

FIGURA 03

01 - Rosca Sem-Fim 04 - Separador
02 - Cruzeta Simples 05 - Volante
03 - Disco 3mm e 5mm (Opcionais 8mm)

3.5 Limpeza e higienizagao

IMPORTANTE
Retire o plugue da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.

O equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:

- Antes de ser usado pela primeira vez;

- Ap0ds a operacgdo de cada dia;

- Sempre que nao for utilizado por um periodo prolongado;

- Antes de colocd-lo em operacdo apds um tempo de inatividade prolongado.
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Os seguintes componentes do equipamento podem ser removidas para limpeza:

- Rosca Sem-Fim, Cruzeta Simples, Disco, Separador e Volante (conforme Fig. 03).

IMPORTANTE
Higienizar o Maganize.

IMPORTANTE
N3o utilize jato de agua diretamente sobre o equipamento.

3.6 Cuidados com os agos inoxidaveis

Os acos inoxiddveis podem apresentar pontos de “ferrugem”, que SEMPRE SAO
PROVOCADOS POR AGENTES EXTERNOS, principalmente quando o cuidado com a limpeza
ou higienizagdo nao for constante e adequado.

A resisténcia a corrosdo do acgo inoxidavel se deve principalmente a presenga do cromo,
gue em contato com o oxigénio, permite a formacdo de uma finissima camada protetora.

Esta camada protetora se forma sobre toda a superficie do aco, bloqueando a a¢do dos
agentes externos que provocam a corrosao.

Quando a camada protetora é rompida, o processo de corrosdo é iniciado, podendo ser
evitada através da limpeza constante e adequada.

Imediatamente ap0ds a utilizagdo do equipamento, deve-se promover a limpeza, utilizando
agua, sabdo ou detergentes neutros, aplicados com um pano macio e/ou esponja de nylon.

Em seguida, somente com agua corrente, deve-se enxaguar e imediatamente secar, com
um pano macio, evitando a permanéncia de umidade nas superficies e principalmente nas
frestas.

O enxdgue e a secagem, sdo extremante importantes para evitar o aparecimento de
manchas e corrosdo.

IMPORTANTE
Solugdes Aacidas, solugdes salinas, desinfetantes e certas solugdes esterilizantes
(hipocloritos, sais de amdnia tetravalente, compostos de iodo, acido nitrico e
outros), devem ser EVITADAS por ndo poder permanecer muito tempo em contato
com o ago inoxidavel.

11
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Por geralmente possuirem CLORO na sua composicdo, tais substancias atacam o ago
inoxidavel, causando pontos (pitting) de corrosao.

Mesmo os detergentes utilizados na limpeza doméstica, ndo devem permanecer em
contato com o ago inoxidavel além do necessario, devendo ser também removidos com
agua e a superficie completamente seca.

Uso de abrasivos:

Esponjas ou palhas de ago e escovas de ago carbono, além de arranhar a superficie e
comprometer a prote¢do do ago inoxidavel, deixam particulas que enferrujam e reagem
contaminando o ago inoxidavel. Por isso, tais produtos ndo devem ser usados na limpeza
e higienizagdo. Raspagens feitas com instrumentos pontiagudos ou similares também
deverdo ser evitadas.

Principais substancias que causam a corrosao dos agos inoxidaveis:

Poeiras, graxas, solugBes acidas como o vinagre, sucos de frutas e demais acidos, solugbes
salinas (salmoura), sangue, detergentes (exceto os neutros), particulas de agos comuns,
residuos de esponjas ou palhas de ago comum, além de outros tipos de abrasivos.

4. Nogoes de Seguranga — Genéricas

IMPORTANTE
Caso algum item das NOCOES GERAIS DE SEGURANCA, n3o se aplique ao seu
produto, favor desconsiderar.

As nocdes de seguranca foram elaboradas para orientar e instruir adequadamente os
usudrios dos equipamentos e aqueles que serdo responsaveis pela sua manutencgao.

O equipamento s6 deve ser entregue ao usudrio em boas condi¢Ges de uso, sendo que este
deve ser orientado quanto ao uso e a seguran¢a do mesmo pelo revendedor. O usudrio
somente deve utilizar o equipamento apds conhecimento completo dos cuidados que
devem ser tomados, LENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

IMPORTANTE
A alteragao nos sistemas de protecoes e dispositivos de seguranga do equipamento
implicara em sérios riscos a integridade fisica das pessoas nas fases de operagdo,
limpeza, manutencdo e transporte conforme norma ABNT NBR ISO 12100.




4.1 Praticas Basicas de Operagao
4.1.1 Perigos

Algumas partes dos acionamentos elétricos apresentam pontos ou terminais com presenca
de tensao elevada. Estes quando tocados, podem ocasionar graves choques elétricos ou
até mesmo a MORTE do usudrio.

Nunca manuseie qualquer comando manual (botGes, teclas, chaves elétricas, etc.) com
as maos, sapatos ou roupas molhadas. O ndo cumprimento dessa recomendagdo pode
ocasionar graves choques elétricos ou até mesmo a MORTE do usuario.

4.1.2 Adverténcias

O usudrio deve ter ciéncia da localizagdo da chave Liga/Desliga, para que possa ser
acionada a qualquer momento sem necessidade de procura-la. Antes de qualquer tipo de
manutengao, desligue o equipamento da rede elétrica (retire o plugue da tomada).

Faca uso do equipamento em local onde haja espaco fisico suficiente para manejo da
Equipamento com seguranga, evitando assim quedas perigosas.

Agua ou dleo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar acidentes, o piso
deve estar seco e limpo.

Se houver necessidade de realizar o trabalho por duas ou mais pessoas, sinais de
coordenagdo devem ser dados a cada etapa da operacdo. A etapa seguinte ndo deve ser
iniciada antes que um sinal seja dado e respondido.

4.1.3 Avisos

No caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a chave Liga/Desliga.

- Use somente os dleos lubrificantes e graxas recomendadas ou equivalentes.

- Evite choques mecanicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau funcionamento.

- Evite que a 4gua, sujeira ou po entrem nos componentes mecanicos e elétricos do
equipamento.

- Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento.

- Ndo suje, rasgue ou retire qualquer etiqueta de seguranca ou identificagdo. Caso alguma
estejailegivel ou extraviada, solicite outra etiqueta na Assisténcia Técnica Autorizada (ATA).

4.2 Cuidados e Observagdes Antes de Ligar o Equipamento

IMPORTANTE
Leia atentamente as INSTRUCOES contidas neste manual antes de ligar o
equipamento. Certifique-se de que todas as informagoes foram compreendidas.
Em caso de duvidas, consulte o Servico de Atendimento ao Consumidor (SAC)
Skymsen.
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4.2.1 Perigo

O cabo ou um fio elétrico, cuja isolagdo esteja danificada, pode produzir fuga de corrente
elétrica e provocar choques elétricos. Antes de usar o equipamento, verifique suas
condigdes.

4.2.2 Avisos

Certifique que todas as INSTRUCOES contidas neste manual estejam completamente
compreendidas.

Cada funcdo ou procedimento de operagao e manutengdo deve estar inteiramente claro.

O acionamento de um comando manual (botéo, teclas, chave elétrica, alavanca, etc.) deve
ser feito sempre que se tenha a certeza, de que se trata do comando correto.

4.2.3 Cuidados

O cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentagdo do equipamento, deve ter sec¢do
suficiente para suportar a poténcia elétrica consumida.

Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto ao equipamento, precisam ser protegidos
para evitar curto-circuito.

4.3 Inspegdes de Rotina
4.3.1 Aviso

Ao verificar a tensdo da(s) correia(s) / corrente(s), NAO coloque os dedos entre a(s)
correia(s) a(s) corrente(s) e nem na(s) engrenagem (ns).

4.3.2 Cuidados

Verifique o(s) motor (es) e as partes deslizantes e girantes do equipamento, quando ha
ruidos anormais.

Verifique a tensdo da(s) correia(s), corrente(s) e substitua o conjunto. Caso alguma correia,
corrente e engrenagem apresente desgaste.

Ao verificar a tensdo da(s) correia(s) e corrente(s), NAO coloque os dedos entre a correia(s)

e as polia(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem (ns).
Verifique as protecdes e os dispositivos para que sempre funcionem adequadamente.

4.4 Operagao



4.4.1 Avisos

N3do trabalhe com cabelos compridos, que possam tocar qualquer parte do equipamento,
pois 0os mesmos poderdo causar sérios acidentes. Amarre-os para cima e para tras, ou
cubra-os com um lengo.

- Somente usudrios treinados e qualificados podem operar o equipamento
- JAMAIS opere a Equipamento, sem algum (ns) de seu(s) acessorios(s) de seguranca.

4.5 Apos Terminar o Trabalho

4.5.1 Cuidados

Limpe o equipamento sempre apds o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.

Somente comecealimpezaapdsoequipamento pararcompletamente oseufuncionamento.
Recoloque todos os componentes do equipamento em seus lugares, antes de liga-la
novamente.

Verifique os niveis de fluidos.

Ao verificar a tensdo da(s) correia(s) e corrente(s), NAO coloque os dedos entre a correia(s)
e a(s) e nem entre a corrente(s) e a(s) engrenagem (ns).

4.6 Manutengao
4.6.1 Perigos
Com o equipamento, qualquer operagdo de manutencgdo é perigosa.

DESLIGUE O EQUIPAMENTO FISICAMENTE DA REDE ELETRICA, DURANTE TODA A
OPERACAO DE MANUTENCAO.

IMPORTANTE
Sempre retire o plugue da tomada em qualquer caso de emergéncia.

4.7 Avisos

A manutencao elétrica e/ou mecanica deve ser feita por pessoas qualificadas para realizar
o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutencdo deve certificar que o equipamento trabalha sob
condicOes totais de seguranca.
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5. Analise e Resolugao de Problemas

5.1 Problemas, Causas e Solugées.

Este equipamento foi projetado para necessitar do minimo de manutengdo. Entretanto,
podem ocorrer algumas irregularidades no seu funcionamento, devido ao desgaste natural
causado pelo seu uso.

Caso haja algum problema com o seu equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estdo
descritas algumas possiveis solugdes recomendadas.

Além disso, a Metallrgica Siemsen Ltda. coloca a disposi¢ao toda a sua rede de Assistentes

Técnicos Autorizados, que terdo o maximo prazer em atendé-lo. A Relagdo de Assistentes
Técnicos Autorizados pode ser consultada no site www.siemsen.com.br.

5.2 Ajuste e Substituicdo dos componentes

5.2.1 Afiacdo dos discos e cruzetas.

A boa afiacdo dos discos e das cruzetas, faz com que o equipamento trabalhe com menor
esfor¢o, e consequentemente aumenta a vida Util dos seus componentes. Para tanto,
procure a Assisténcia Técnica Autorizada SKYMSEN (ATA), para fazer a afiacdo correta.

5.2.2 Caixa de Engrenagens

O Picador de Carnes é um equipamento que trabalha com caixa de reducdo lubrificada a
6leo.

Para garantir a vida Util do equipamento por muito mais tempo ,verifique a cada 5.000
horas o nivel do dleo, para tanto leve o equipamento a Assisténcia Técnica Autorizada
Skymsen (ATA).

A quantidade de 6leo usado no Picador de Carnes é de 250 ml, sendo recomendado o uso
do 6leo UNITRON 140 - CASTROL ou similar com viscosidade (SAE140, APIGL-4, ANP 1006).



QUADRO 02

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

- O equipamento ndo liga.

- Falta de energia elétrica;
- Engrenagens gastas ou quebradas;

- Problema no circuito elétrico
interno ou externo do equipamento.

- Verifique se existe Energia
Elétrica;

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Cheiro de queimado e/ou
fumaga.

- Problema no circuito elétrico
interno ou externo do equipamento.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- O equipamento liga mas
quando o produto é colocado no
equipamento, 0 mesmo para ou
gira em baixa rotagdo.

- Engrenagens gastas ou quebradas;

- Problemas com o Motor Elétrico.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Cabo elétrico danificado.

- Falha no transporte do produto.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Ruidos estranhos.

- Rolamentos defeituosos

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- O produto processado sai
esmagado.

- Falta um dos componentes da
boca ou montagem incorreta dos
mesmos;

- Discos ou Cruzetas sem corte.

- Verifique a sequéncia de
montagem de acordo com a
(Fig.03);

- Consulte o item 5.2.1 deste
manual.

- A boca para durante a operagdo

- Falta de Energia elétrica no
equipamento;

- Problema no circuito elétrico
interno ou externo do equipamento;

- Engrenagens gastas ou quebradas.

- Verifique se o plug estd
conectado na tomada, e se ha
energia na rede elétrica;

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

- Contatar uma Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA) ou Contatar o
Suporte da fabrica.

* Vazamento de 6leo na Caixa de
Engrenagens.

* Sistema de vedagdo do
equipamento danificado.

* Contatar uma Assisténcia
Técnica Autorizada (ATA) ou
Contatar o Suporte da fabrica.

Para informagdes detalhadas sobre os termos da garantia deste produto, consulte o termo de
garantia incluido na embalagem. Este documento descreve a cobertura de itens na garantia, o
prazo de cobertura, os procedimentos para acionar a assisténcia técnica autorizada, e requisitos
para manter a validade da garantia. Recomenda-se a leitura atenta deste termo para garantir o uso

apropriado da garantia.
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6. Normas Observadas

ABNT NBR NM 60335-1
IEC 60335-2-64
NR-12 CONFORME PORTARIA N2 197, DE DEZEMBRO DE 2010.

*QOs itens abaixo entre outros mencionados na Norma regulamentadora NR-12 conforme
portaria N2 197, de dezembro de 2010, devem ser observados para a seguranga.

- Arranjo Fisico

- Meios de Acesso permanentes

- Manutencdo, Inspegdo, Preparagao, Ajustes e Reparos.
- Sinalizag3o.

- Procedimentos de trabalho e seguranca.

- Capacitagdo.

- Anexo |l — Contetdo programatico de capacitagao.

Consulte: www.mte.gov.br

7. Manutengao

A manutencdo deve ser considerada um conjunto de procedimentos que visa a manter o
equipamento nas melhores condi¢Ges de funcionamento, propiciando aumento da vida
util e da segurancga.

* Limpeza — Verificar item 3.3 Limpeza deste manual.

* Fiagdo — Cheque todos os cabos quanto a deterioracdo e todos os contatos (terminais)
elétricos quanto ao aperto e corrosao.

* Contatos — Chave liga/desliga, botdo de emergéncia, botdo reset, circuitos eletronicos,
etc. Verifique o equipamento para que todos os componentes estejam funcionando
corretamente e que a operagao do aparelho seja normal.

* Instalacdo — Verifique a instalagdo do seu equipamento conforme item 2.1 Instalagdo,
deste manual.

* Vida util do produto — 2 anos, para um turrno nomal de trabalho.

1 - Itens a verificar e executar mensalmente:

- Verificar a instalagao elétrica;

- Medir a tensdo da tomada;

- Medir a corrente de funcionamento e comparar com a nominal;

- Verificar aperto de todos os terminais elétricos do aparelho;

- Verificar possiveis folgas do eixo do motor elétrico;

- Checar a fiagdo e cabo elétrico quanto a sinais de superaquecimento, isolagao deficiente
ou avaria mecanica.

2 - Itens a verificar ou executar a cada 3 meses:

- Verificar componentes elétricos como chave liga/desliga , botdo de emergéncia, botdo
reset e circuito eletrénicos quanto a sinais de superaquecimento, isolacdo deficiente ou
avaria mecanica.

- Verificar possiveis folgas nos mancais e rolamentos.

- Verificar retentores, anéis o’rings , anéis v’rings e demais sistemas de vedacoes.

- Verificar o aperto de todos os parafusos e porcas, para evitar possiveis danos ao
equipamento.
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8. Diagrama Elétrico
220V TRIFASICO 60Hz
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380V TRIFASICO 60Hz

j

]

1

1

e I L S—

[ ]
PBILE FALTA BE
rade I:
@ LT ————

ATUADDR H.lEI.ETltD| Im MAGHETICD

& IRANCE

TrEs

HARRDH
AL
FEET

)

ST SRR

= [

L
-
= ]
LR -
-
imd

7

i
!-

g




Il |7

4

1 H2 r ~ T L1 [y
L,_fwt [ o—— " L CWe 12
Taatatar § n o m ,.r;lﬂ' Lomtater 3
Lt M iTp ATE
[ ey
A A |
¥ 1| [_
() rm \: UsaMELAL LT MI WE B A-
E ] HOMCCE N2 D0a
CwWC a7 K 1 1] L CwC 12 TJ
" [ Lotalir &
4 i amp
h—1
et
A
& —
¥ LA
- Lt
\ AL
& !é‘
|

23



Skymsen

Metallrgica Skymsen Ltda.
Rodovia Ivo Silveira 9525
Volta Grande
88355-202 Brusque/SC/Brasil
www.skymsen.com - Fone: +55 47 3211 6000
CNPJ: 82.983.032/0001-19 - |IE 250.064.537

64332.7 - PORTUGUES

Data de Revisdo: 30/08/2023

- ALEM DESTE EQUIPAMENTO, FABRICAMOS UMA LINHA COMPLETA DE EQUIPAMENTOS. CONSULTE SEU REVENDEDOR.
- ESTE PRODUTO CONTA COM ASSISTENCIA TECNICA, REPRESENTANTES E REVENDEDORES EM TODO TERRITORIO NACIONAL.
- DEVIDO A CONSTANTE EVOLUCAO DOS NOSSOS PRODUTOS, AS INFORMAGOES AQUI CONTIDAS PODEM SER MODIFICADAS
SEM AVISO PREVIO.



