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F O R N O S  T U R B O  E L É T R I C O S  D E  C O N V E C Ç Ã O
C O M  4  A S S A D E I R A S  3 5  3 5  

MAXICONV SV MAXICONV VP
FORNO TURBO ELÉTRICO COMPACTO, SEM 
VAPOR COM 4 ASSADEIRAS

FORNO TURBO ELÉTRICO COMPACTO, COM 
VAPOR COM 4 ASSADEIRAS 

SITE

Assamento rápido e uniforme para padarias, confeitarias e lojas de conveniência.

MINI POR FORA,
MAXI POR DENTRO
Possibilita cocção rápida 
e homogênea, graças ao 
seu sistema de turbina 
que distribui o calor por 
igual, por todo o forno. É 
perfeito para pães, esfirras, 
calzones, bolinhos de 
carne, bolos, croissants, 
macarons e muito mais.

Painel digital com 
temporizador sonoro
Todo em aço inox
Botão para desligamento 
da turbina
Empilhável em até 2 
unidades
Versões com e sem vapor
Borracha de vedação 
encaixada (sem cola)

Seu revestimento 
de fibra cerâmica 

e sua porta de 
vidro duplo 
temperado, 

garantem um 
isolamento de 

alta performance, 
que entrega 

melhor cocção 
e economia de 

energia.

COCÇÃO 
UNIFORME

SITE 

Acompanha 4 assadeiras de 
alumínio perfuradas 

35 x 35 cm
Rack removível para limpeza

MODELO MAXICONV SV                           MAXICONV VP                           
Tensão elétrica / frequência / fases 220 V / 60 Hz / 1 220 V / 60 Hz / 1

Potência nominal 3.000 W 3.000 W

Consumo 0,75 kW·h 0,75 kW·h

Dimensões (AxLxP) 435 x 590 x 700 mm 435 x 590 x 700 mm

Dimensões da embalagem (AxLxP) 505 x 680 x 790 mm 505 x 680 x 790 mm

Dimenções Internas (AxLxP) 350 x 355 x 375 mm 350 x 355 x 375 mm

Volume Interno 46,8 L 46,8 L

Peso líquido / bruto 29,00 kg / 33,80 kg 28,70 kg / 33,50 kg

Temperatura 0-210 °C 0-210 °C

Pães por ciclo (50g) 48 48

Altura entre assadeiras 75 mm 75 mm

Classificação fiscal (NCM) 85141900 85141900

EAN-13 7895707663985 7895707661806
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