
ELECTRIC CONVECTION TURBO OVEN, COMPACT, WITHOUT STEAM / WITH STEAM,
WITH 4 TRAYS 35X35 cm (SV - NO STEAM)  (VP - WITH STEAM)
HORNOS TURBO ELÉCTRICO DE CONVECCIÓN CON 4 BANDEJAS 35X35 CM (SV - SIN VAPOR)  (VP - CON VAPOR)

MAXICONV SV / MAXICONV VP

C O N V E C T I O N  T U R B O  O V E N S
H O R N O S  T U R B O  E L É C T R I C O  D E  C O N V E C C I Ó N

Fast, uniform baking for bakeries, pastry shops and convenience stores.
Horneado rápido y uniforme para panaderías, pastelerías y puestos de servicio.

MODEL - MODELO
Voltage / frequency / phases
Tensión eléctrica / frecuencia / fases

  

220 V / 50 Hz / 1
220 V / 60 Hz / 1

 Power rating
Potencia 3.000 W

Temperature
Temperatura 0-210 °C

Dimensions (HxWxL)
Dimensiones (AIxANxL) 435 x 590 x 700 mm

Package size (HxWxL)
Dimensiones del embalaje (Al x An x L)          505 x 680 x 790 mm

Net / gross weight 
Peso neto / bruto

29,00 kg / 32,00 kg

Breads per cycle (50g)
Panes por ciclo (50g)

Height between roasting pans
Altura entre bandejas para asar

HS code
Partida arancelaria

48

 
 
 

 
 

220 V / 50 Hz / 1
220 V / 60 Hz / 1

 

3.000 W

0-210 °C

435 x 590 x 700 mm

505 x 680 x 790 mm

29,00 kg / 34,20 kg

48

75 mm 75 mm
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MAXICONV SV MAXICONV VP

Digital panel with audible timer alert
Panel digital con timer

All made in stainless steel
Construcción en acero inoxidable

ON / OFF button for turbine control
Botón PRENDE / APAGA para control de la turbina

Automatic turbine shut down when opening door
Apagado automático de la turbina al abrir la puerta

Stackable in up to 2 units
Apilable hasta 2 unidades

Uniform cooking
Cocción uniforme

Ceramic fiber insulation
Aislamiento con fibra de cerámica

Double tempered glass door
Puerta con doble vidrio templado

t.In Skymsen you can trus

/SkymsenGlobal/ SkymsenGlobal/ Skymsen /skymsenglobal

www.skymsen.com
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MAXICONV SV
WEBSITE

MAXICONV VP
WEBSITE

MAXICONV SV

SITIO WEB
MAXICONV VP

SITIO WEB

It allows for quick and homogeneous cooking, thanks to its
turbine system that distributes heat evenly throughout the
oven. It’s perfect for breads, saffrons, calzones, Mini meat
pies, cakes, croissants, macarons and more.
 
Permite una cocción rápida y homogénea, gracias a su
aislado especial y sistema de turbina que distribuye el calor
de manera uniforme por todo el horno. Es perfecto para panes,
panecillos de queso, empanadas, calzones, albóndigas de
carne, pasteles, croissants, y otros.

Comes with 4 perforated
aluminum trays

Incluído 4 bandejas
35x35 cm en aluminio perforado  

Removable tray
support for cleaning
Soporte de bandeja

extraíble para fácil limpieza  

BAKERY
PANADERÍA

MINI ON THE OUTSIDE, MAXI ON THE INSIDE
MINI POR FUERA, MAXI POR DENTRO


