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Desenvolvida para lavar e secar grandes quantidades de pratos, copos, talheres e utensílios 
de cozinha de forma rápida e eficiente.

PROLAV 505
LAVADORA DE LOUÇAS DE ABERTURA FRONTAL, PARA RACKS DE 50 CM 

L A V A D O R A S  D E  LO U Ç A S

ECONÔMICA, HIGIÊNICA
E SUSTENTÁVEL
A eficiência da sua cozinha começa com uma 
lavadora de louças. A PROLAV-505 lava até 18 
pratos em apenas 1 minuto, eliminando horas de 
trabalho manual e utilizando 85% menos água do 
que a lavagem convencional.

Modelo de abertura frontal
Motobombas enxágue e lavagem 
independentes
Painel de comando intuitivo
Aviso sonoro e visor de temperatura
Construção em aço inox
Instalação inclusa
3 ciclos de lavagem de 60, 90 e 180 s
Gavetas de 50x50 cm (18 pratos)
Até 60 gavetas por hora
Até 1.080 pratos por hora

MODELO   PROLAV 505                                                  HD  

Tensão elétrica / frequência / fases
220 V / 60 Hz / 1
220 V / 60 Hz / 3
380 V / 60 Hz / 3

Potência nominal 6.200 W

Consumo 6,2 kW·h

Dimensões (AxLxP) 845 x 590 x 600 mm

Dimensões da embalagem (AxLxP) 1.060 x 730 x 820 mm

Peso líquido / bruto 60,00 kg / 67,00 kg

Tamanho do rack 50 x 50 cm

Capacidade do rack (pratos de 30 cm) 18 

Tempo de ciclo (lavagem e enxague) 60 s / 90 s / 180 s

Produção máxima (pratos/hora) 1.080

Dimensões internas (AxLxP) 325 x 500 x 500 mm

Temperatura de lavagem 55-65° C

Temperatura de enxágue 80-90° C

Potência da motobomba de lavagem 0,6 kW

Potência da motobomba de enxágue 0,25 kW

Consumo de água (por ciclo) 2,7 L

Potência das resistências 5.600 W

Classificação fiscal (NCM) 84221900

EAN-13
7895707703186
7895707707009 
7895707707016

SITE

Lave até 18 pratos em apenas 1 minuto usando só 2,7 litros de água, enquanto a lavagem convencional gasta 
de 15 a 20 litros.

A menor manipulação de louças reduz o danos como quebras e desgastes.

Lavagem e enxague a quente garantem a higienização completa e eliminação de bactérias.

A secagem por evaporação elimina a necessidade de panos de pratos.
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