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SEGURANÇA E 
AUTOMATIZAÇÃO
Sem necessidade de alimentação 
manual, elimina riscos de acidentes, 
o operador fica livre para atender 
no balcão ou realizar outras tarefas. 
Além disso, reduz a manipulação da 
carne, prevenindo contaminação e o 
aumento da temperatura.

Construção em aço inox

 
Tecnologia de moagem única

Alimentação automática

 Conjunto de corte duplo - Boca 98

 
 

Grande capacidade, permitindo 
moer até 10 Kg de carne em 
uma só vez

Fácil de usar e limpar

SITE

CO
N

JU
NTO

 ÚNICO DE SEGURAN
ÇA

PATENTEADO

O exclusivo sistema 
de corte duplo 

elimina a necessidade 
de fazer a remoagem, 

produzindo um 
resultado superior em 
apenas uma passada, 

trazendo ganhos 
significativos na 

produção.

PRODUTIVIDADE 
E VELOCIDADE

MS98HD
MOEDOR DE CARNE BOCA INOX 98, ALIMENTAÇÃO AUTOMÁTICA, MOAGEM ÚNICA

Maximiza a produtividade com sistema de corte duplo que elimina a remoagem, entregando resultados
superiores em uma única passada.

M O E D O R E S  D E  C A R N E  D E  M O A G E M  Ú N I C A

MODELO MS98HD                         

Tensão elétrica / frequência / fases 220 V / 60 Hz / 3
380 V / 60 Hz / 3

Potência nominal 2.942 W
1.600 W

Potência do motor 4 HP-CV

Consumo 2,58 kW·h
 1,6 kW·h

Dimensões (AxLxP) 678 x 435 x 785 mm

Dimensões da embalagem (AxLxP) 860 x 560 x 900 mm

Peso líquido / bruto 94,00 kg / 124,50 kg

Produção aproximada

Capacidade da caçamba

600 kg/h

12,7 L / 10 kg

Classificação fiscal (NCM) 84385000

EAN-13 7895707710894
7895707710887

1,5X A 4X MAIS
RÁPIDO DO QUE
OUTROS MOEDORES
DE BOCA 98 

10KG DE CARNE
EM MENOS

DE 1 MINUTO

Compulsório

Segurança

INDÚSTRIA
BRASILEIRA


